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TERIMLER, SIMGELER VE KISALTMALAR

VALS: Bugdayin iki silindir arasindan gegerek kesilmesini saglayan makinayi,

SASOR: Kesilen bugdayin vibrasyon ve hava vasitasiyla ayristirilmasini saglayan makinayz,
GRANUL: Irmigin bityiikliigii, kii¢iikliigii vb. ebatlarini belirten tane yapisini,

TAVLAMA: Bugdayin kirilabilmesi i¢in su vererek uygun yumusakliga getirilmesi siirecini,
IRMIK: Makarna yapiminda kullanilan bugdaydan elde edilen hammaddeyi,

SILO: Kapali depolama alani,

PIKE: Makarnalik irmigin icinde bulunan siyah ve kahverengi benekleri,

KEPEK: Bugdayin dis kabugunu,

IRMIK ALTI UN: Uretim esnasinda ¢ikan unu,

RAZMOL (INCE KEPEK): Kepegin inceltilmis halini,

CIP: Hattin ve tankin alkali (kostikle)/asitle/buharla/sicak su ile yitkama, durulama- yikama-
kimyasal kalint1 kontrolii yapma islemlerinden gegirerek yikamayz,

DOZAJLAMA: Regete ve standartta belirtilen miktar ve siirede malzeme eklemeyi,
GLUTEN: Tahil proteinlerini,

ISCO: Uluslararas: Standart Meslek Siiflama Sistemini,

ISG: Is saglig1 ve giivenligini,

KATKI MADDESI: Tek basina gida olarak tiiketilmeyen veya gidanin karakteristik bileseni
olarak kullanilmayan, (ancak gidaya dayaniklilik, yogunluk, renk vermek ic¢in katilan)
besleyici degeri olan veya olmayan, teknolojik bir ama¢ dogrultusunda iiretim, muamele,
isleme, hazirlama, ambalajlama, tasima veya depolama asamalarinda gidaya ilave edilmesi
sonucu kendisi ya da yan iriinleri, dogrudan ya da dolayli olarak o gidanin bileseni olmasi
beklenen maddeyi,

KiSISEL KORUYUCU DONANIM (KKD): Calisani, yiiriitiilen isten kaynaklanan, saglik
ve giivenligi etkileyen bir veya birden fazla riske karsi koruyan, calisan tarafindan giyilen,
takilan veya tutulan, bu amaca uygun olarak tasarimi yapilmis tiim alet, arag, gere¢ ve
cihazlari

KOMPOZIT NUMUNE: Ayni numune alma noktasinda, farkli zamanlarda toplanan
numunelerin karigimi

KRITIK KONTROL NOKTALARI: islenen iiriiniiniin giivenli olabilmesi igin bir
tehlikenin (veya olas1 nedenlerinin onlenebilmesi), yok edilebilmesi, ya da kabul edilebilir
seviyelere indirilebilmesi i¢in kontrol dnlemlerinin uygulanmasinin zorunlu oldugu proses
asamasi, nokta veya prosediirti,

pH: Bir ¢ozeltideki hidrojen iyon [H+] yogunlugunun matematiksel olarak -log[H+] tiiriinden
ifade edilmesini,

PORTOR: Hastalik etkeni mikroorganizmayi kendisinde hastalik belirtileri olusturmayacak
sekilde tasiyan kisiyi,

PROSES: Uretim akis siirecini,

RAMAKKALA: Gergeklesmesine ramak kalmis fakat gergeklesmemis tehlikeleri
(ramakkala olaylarin raporlanmasi gerekli aksiyonun alinmasi ve riskin engellenmesi igin
onem tasir),

RECETE: Uriin iginde bulunmasi gereken hammadde ve malzemelerin isimlerini,
miktarlarini ve ilave edilme sartlarini anlatan ve her {irline 6zel tasarlanan standardi,
SEPERATOR: Ayristiriciyl,

SIKLON: Santrifiij kuvveti yardimiyla 6z kiitlesi farkli maddeleri birbirinden ayristirmayi
veya hava-toz karigimlarini birbirinden ayirma igleminin yapildigi ekipmant,

SILO TANKI: Toz veya tanecik yapili iiriinlerin (s1v1 olmayan) depolandig1 kapali silindirik
tanklari,

SON MAMUL: Uretimi tamamlanmus, satisa veya ambalajlanmaya hazir olan iiriin
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TANK: Uretim siiresince siv1 formdaki veya sivi i¢inde bulunan iiriinlerin belirli siirelerde
bulundugu ara tanklari,

ifade eder.
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1. GIRIS

Makarna Uretim Operatorliigii (Seviye 4) ulusal meslek standardi 5544 sayili Mesleki
Yeterlilik Kurumu (MYK) Kanunu ile anilan Kanun uyarinca ¢ikartilan “Ulusal Meslek
Standartlarinin Hazirlanmasi1 Hakkinda Yonetmelik” ve “Mesleki Yeterlilik Kurumu Sektor
Komitelerinin Kurulus, Gorev, Calisma Usul ve Esaslar1 Hakkinda Yonetmelik™ hiikiimlerine
gére MYK’nin gérevlendirdigi Oztiitiin, Miiskirat, Gida Sanayii ve Yardimci Iscileri
Sendikas1 (OZ GIDA-IS) tarafindan hazirlanmistir.

Makarna Uretim Operatorliigii (Seviye 4) ulusal meslek standardi, sektordeki ilgili kurum ve
kuruluslarin goriisleri alinarak degerlendirilmis, MYK Gida Sektér Komitesi tarafindan
incelendikten sonra MYK Yo6netim Kurulunca onaylanmaistir.
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2. MESLEK TANITIMI

2.1. Meslek Tanimi

Makarna Uretim Operatdrliigii (Seviye 4) is saglig1 ve giivenligi ile ¢evreye iliskin énlemleri
alarak, kalite ve gida giivenligi sistemleri ¢cergevesinde; bugday kabulii yapmak, makarnalik
irmik elde etmek, makarna yapmak ve mesleki gelisim faaliyetlerine katilmak i¢in gereken
bilgi ve becerilerden tiimiine yada bir kismina sahip nitelikli kisidir.

2.2. Meslegin Uluslararasi Siniflandirma Sistemlerindeki Yeri

ISCO 08: 8160 (Gida ve ilgili iiriinlerin makine operatorleri)

2.3. Saghk, Giivenlik ve Cevre ile ilgili Diizenlemeler

1593 Sayili Umumi Hifzissthha Kanunu

2872 sayili1 Cevre Kanunu

4857 sayili Is Kanunu

5510 Sayil1 Sosyal Sigortalar ve Genel Saglik Sigortas1 Kanunu

6331 Sayil Is Saglig1 ve Giivenligi Kanunu

Agir ve Tehlikeli Isler Yénetmeligi

Binalarin Yangindan Korunmasi Hakkinda Ydnetmelik

Gida Giivenligi ve Kalitesinin Denetimi ve Kontroliine Dair Yonetmelik
Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Y6netmelik

Gida Uretim ve Satis Yerleri Hakkinda Yonetmelik

Giirtlti Yonetmeligi

Giivenlik ve Saglik Isaretleri Y6netmeligi

Hazirlama, Tamamlama ve Temizleme Isleri Yonetmeligi

[lkyardim Y 6netmeligi

Is Ekipmanlarmin Kullaniminda Saglik ve Giivenlik Sartlar1 Y6netmeligi
Isyeri Bina ve Eklentilerinde Alinacak Saglik ve Giivenlik Onlemlerine Iliskin Y&netmelik

Kanserojen ve Mutajen Maddelerle Calismalarda Saglik ve Giivenlik Onlemleri Hakkinda
Y 6netmelik

Kimyasal Maddelerle Caligmalarda Saglik Giivenlik Onlemleri Hakkinda Y énetmelik
Kisisel Koruyucu Donanim Y 6netmeligi
Makine Koruyucular1 Yonetmeligi

Sosyal Sigorta Saglik islemleri Tiiziigii
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T.C.Saglik Bakanligr Temel Saglik Hizmetleri Genel Midiirligii’niin 27.01.2005 Tarih ve
2005/9 Sayili “Portér Muayenelerine Esas Laboratuar Tetkikleri” Konulu Genelgesi

Tehlikeli Atiklarin Kontrolii Y 6netmeligi
Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi
Tiirk Gida Kodeksi Tebligleri

Ayrica, 1 sagligl ve giivenligi ve g¢evre ile ilgili yiiriirlikkte olan kanun, tiiziik, yonetmelik ve
diger mevzuata uyulmasi ve konu ile ilgili risk degerlendirmesi yapilmasi esastir.

2.4. Meslek ile Ilgili Diger Mevzuat

4077 Sayili Tiketicilerin Korunmast Hakkinda Kanun

6356 Sayili Sendikalar ve Toplu Is S6zlesmesi Kanunu

Haftalik Is Giinlerine Béliinemeyen Calisma Siireleri Y netmeligi

Is Kanununa liskin Fazla Calisma ve Fazla Siirelerle Calisma Yonetmeligi

Postalar Halinde Is¢i Calistirilarak Yiiriitiilen Islerde Calismalara Iliskin Ozel Usul ve Esaslar
Hakkinda Yo6netmelik

Yillik Ucretli izin Y6netmeligi

Ayrica, meslek ile ilgili yiiriirlikte olan kanun, tiiziik, yonetmelik ve diger mevzuata uyulmasi
esastir.

2.5. Calisma Ortami ve Kosullar:

Makarna Uretim Operatorliigii (Seviye 4) gida sektoriinde, makarna cesitleri iiretimi yapilan
isletmelerin bugday kabulii, makarnalik irmik elde etme, makarna yapma,; hazirlama, sekil
verme, kurutma, sogutma ve paketleme asamalarinin yiiritiildiigii sicak ortamlarda, ayakta
caligir. Caligsma ortami giiriiltiiliidiir.

Is siirecinde, vardiyali ve esnek siireli calisma sdz konusudur. Teknik islemler sirasinda
onlenmesi miimkiin olmayan risklerden korunmak amaciyla kisisel koruyucu donanim
kullanir. Caligma ortaminda is sagligi ve giivenligi onlemlerini gerektiren kaza ve saglik
riskleri bulunmaktadir.

2.6. Meslege iliskin Diger Gereklilikler

Makarna Uretim Operatorliigii (Seviye 4) meslegini icra eden kisinin, portdr olmamasi ve
bunun i¢in yasal ve zorunlu saglik muayenesinin yapilmis olmasi1 gerekmektedir.
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Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod Adi Kod Aciklama
Uretim alaninda ve is siireglerinde, ISG ve cevre giivenligi acisindan; muhafaza
A1l altina alinmamis dénen parga, kaygan zemin, emniyet anahtar1 bozulmus ekipman,
o sizint1, sicak {iriin ve sicak yiizey, kimyasal sizinti ve kullanimi gibi riskleri
gozlemleyerek belirler.
Al Risk ve tehlikeleri belirlemek A12 Belirledigi riskleri ramakkala, tehlike kartlari vb. formlara isleyerek ISG ile
o ilgili birime iletir.
A13 Kendisinin alabilecegi onlemleri uygulayarak bildirdigi risklere karsi dnlem
o alinip alinmadigin takip eder.
A21 Is siireclerinde baret, eldiven, gozliik, bone, is elbisesi, 1stya dayanikli elbise, is
15 sagli giivenligi ve A2 KKD Kull ‘ o ayakkabisi, maske, kulaklik gibi temel KKD kullanir.
. utlanma
A gevre givenligi Gnlemleri A22 Uretim hatt1 igindeki ariza durumlarindaki uygulamalarda, isin risklerine dzgii
almak o KKD kullanr.
A3l Is siirecinde uygulanacak ISG kurallaria iliskin diizenlenen egitimlere katilir.
A3.2 Uygulanacak bakim ve onarim islerinde alinacak ISG &nlemlerine iliskin is izin
is siirecinde ISG énlemleri formu doldurarak ilgili iist birimlerden onay alir.
i
A3 almak A3.3 Calisma ortaminda igse gore uyari levhalar1 asma, ¢evirme, seritleme gibi fiziki
(Devami var) o giivenlik onlemlerini alir/alinmasini saglar.
Calisma ortaminda gergeklestirilecek kaynak yapma, yiiksekte calisma, sicak
A3.4 ortamda caligma, kapali alanda g¢alisma gibi durumlarda igse uygun ortamsal

diizenlemelerin yapilmasi i¢in ISG uzmanm bilgilendirerek gerekli &nlemleri
alir.

© Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2013
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Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod Adi Kod Aciklama
T S, . A35 . . e .
A3 Is siirecinde ISG 6nlemleri Acil durumlarda (yangin, afet, vb.) gérevlendirildigi tatbikatlara katilir.
' almak
A.3.6 | Acil durumlarda (yangmm, afet, vb.) daha onceden belirlenmis gorevler
kapsaminda miidahalede bulunur.
is saglig giivenligi ve A4l Or.tama bulasma" riski olan ve c¢evreye zarar verebilecek maddelere karsi
) e . talimatina uygun 6nlem alir.
A ¢evre giivenligi onlemleri
almak Is siireclerinde ortaya c¢ikan atiklari tiiriine (kagit, plastik, cam vb. geri
Ad Atik takibi yapmak A.42 | doniisiimii olan atiklar, evsel ve kimyasal atiklar, tehlikeli atiklar, vb.) gore
tasnif ederek ilgili atik sahasina gonderilmesini saglar.
A43 Uriin hammaddesi ve kimyasallarin dokiilmesi durumunda kimyasal atiklara

talimatina uygun 6nlemleri uygular.
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Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Ad1 Kod Ad1 Kod Agciklama
B.1.1 Vardiya basinda vardiya siireciyle ilgili is planini/ iiretim planini alir.
Teslim aldig1 vardiya Oncesindeki vardiyanin; devam eden-tamamlanan is,
B.1.2 makina ve ekipmanlarin durumu, ¢alisma ortamimin durumu, iiretimle ilgili kritik
B.1 Vardiya teslim almak/vermek durumlar, iSG ile ilgili konularda yazili/szIii bilgi alir.
Vardiyasim tamamladiginda; devam eden-tamamlanan is, makina ve
B.1.3 ekipmanlarin durumu, ¢alisma ortaminin durumu, tiretimle ilgili kritik durumlar,
o ISG ile ilgili konularda teslim edecegi vardiyadaki operatore yazili/sozlii
bilgilendirme yapar.
B Is organizasyonu yapmak ) ) o o )
B2.1 Aldigr is planina/ iiretim planina ve regete bilgilerine gore, tiretim igin belirlenen
] o miktardaki son iiriinii prosediiriine uygun olarak temin eder.
B.2 Is planlamas1 yapmak
B.22 Uretim  siirecini, beslemesi gereken iiretim hatlarin1 durdurmayacak sekilde
o planlar.
B3.1 Uretim siirecinde kullanilan; takip formu ve raporu, {iriin izlenebilirlik formu,
B3 Is siireclerinin kayitlarin o makina formlari, temizlik takip formu, vb. rapor ve formlari tutar.
' tutmak
B.3.2 Tuttugu rapor ve formlarin arsivlemesini yapar/yapilmasini saglar.

© Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2013
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Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Ad Kod | Adi Kod Aciklama
c11 Is siirecinde uygulanacak kalite, verimlilik ve gida giivenligi kurallarina iliskin
o diizenlenen egitimlere katilir.
C12 Is siireglerinde; tirnak, sag-sakal bakimi, parfiim, aksesuar kullanmama, agik yara
o ile caligmama, el temizligi, 6zel is giyimi gibi dnlemleri uygular.
C13 Bulasici nitelikteki saglik sorunlarini is yeri saglik gorevlilerine ileterek, saglik
- gorevlilerince belirlenen 6nlemleri uygular.
C14 Depodan alinan hammaddelerin iiretim sahasina alinmadan dig ambalajin
o cikarilmasi, tahta palet kullanmama, vb. ambalaj takibini yapar.
Kalite, verimlilik ve gida
c gu;/etnnlllegli islemlerini c1 Uretimde hijyen saglamak Cl5 Hammadde ambalajlarini iiriine karigmayacak sekilde agar.
yuru - . . - . .. <
(devam var) C16 Kul.landlgl eklpmanlarvm talimatina gore temizlenmesini ve kaplarin tanimlandigi
sekilde kullanimini saglar.
C17 Alerjen maddelerin kullaniminda talimatinda belirlenen kullanim &nlemlerini
o uygular.
Cl1ls8 Hammadde kaplar1 ve ambalajlarinin zeminle temas etmemesini saglar.
C19 Hijyenik ortam1 bozacak canlilarin ¢alisma ortamina girmemesine yonelik alinan
o onlemlere uyar.
Isletme tarafindan bildirilen tarihlerde yasal olarak uygulanmasi gereken portér,
C.1.10 | akciger filmi, bogaz kiiltiirii, odyometrik dlgiimler gibi saglik kontrollerine

katilir.
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Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Ad Kod | Adi Kod Aciklama
co1 Hat tizerindeki filtre, metal dedektorii, miknatislar gibi kritik kontrol noktalarindan
o iiretim stiirecini takip eder.
C.2 Krl_tﬂ_( l_<ontr01 noktalarnin C22 Uretim siirecinde ve sistemindeki kritik kontrol noktalarna, kendisi ve diger
takibini yapmak o gorevli personel disinda miidahale edilmemesini saglar.
C23 Yaptig1 kontrollerde belirledigi ve/veya bildirilen hatalari, prosediir ve
o talimatlarina uygun olarak giderir.
c31 Kullanilan ekipman ve malzemeleri tanimlanan yerlerinde ve talimatinda
Uretim sahasinm temizlik ve - belirlenen kosullarda bulundurur.
C3 e
diizenini saglamak C3.2 Uretim {initesinin bulundugu sahay1 ve ekipmanlari talimatina uygun diizende
. Lo o temizler/temizlenmesini saglar.
Kalite verimlilik ve gida _
C giivenligi islemlerini cal Uretimde kullanilan enerji ve hammaddelerin dogru miktar/ degerde
ytiriitmek ca Uretimin verimliligini B kullanilmasini saglar.
. saglamak C42 Uretim planinda talep edilen iiriinii, makina ve ekipmanin kapasitesi ve termin
o i¢in belirlenen hedefe gore gergeklestirir.
Cc51 Yiriittiigli i siire¢lerindeki aksakliklart gozlemlerine goére belirleyerek
Cs Is siireclerinin gelistirilmesine o diizeltilmesine iliskin 6neriler gelistirir.
' katk1 vermek
C52 Belirledigi onerileri isletme prosediirlerine gore ilgili birime bildirir.
Ch1 Yeni gelistirilen Griin denemelerinde, AR-GE biriminin yonlendirmelerine gore
C6 AR-GE ¢alismalarina katk1 o deneme iiretimi yapar.
' vermek
C6.2 Deneme uygulamalarina iliskin dnerilerini AR-GE birimine iletir.
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Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod Adi Kod Aciklama

D11 Kamyon kasasindan sondaj yontemi ile numune alarak laboratuara iletir.

Bugdayin uygunlugunu D.1.2 Gelen bugdayin, kalite birimi tarafindan belirlenen alim kriterlerine gore fiziksel

D.1 .
kontrol ettirmek ve kimyasal 6n alim testlerinden ge¢ip gegmedigini 6grenir.

D13 | Kalite biriminden onay alan bugdayin cinsi, protein ve rutubet degerlerine gore
gidecegi hammadde ¢elik silosunu belirler.

Hammadde celik silosuna alinacak bugdayin 6n temizleme {initesine kapasitesine
D21 uygun miktardaki bugdayim akigini saglayarak metal, demir, tas vb. istenmeyen
maddelerden arinmasini saglar.

D.2 Bugdaya 6n temizleme islemi Bugdaymn 6n temizleme iinitesinden ¢ikiginda iginde yabanci madde fazla ise

D Bugday kabulii yapmak uygulamak D22 bugday akis hizin1 azaltarak, on temizleme {initesinden bugdayin daha yavas
geemesi saglayip on temizlemenin dogru yapilmasini kontrol eder.

D.2.3 On temizleme isleminden gecen bugdayin belirlenen hammadde ¢elik silosuna
almmmasini saglar.

Bugdayn 1sinmasit ile ortaya ¢ikacak boceklenme, ¢imlenme vb. istenmeyen

D31 durumlar1 engellemek igin 1s1 sensorlerinden silonun i¢ sicakligini takip eder.

D.3.2 | Silolarin i¢indeki bugday1 istenen 1s1 degerinde tutmak i¢in helezonlar ile devir

Bugdayi siloda muhafaza daim yaptirr.

D3 etmek D.3.3 Silolarin i¢indeki bugdayi istenen 1s1 degerinde tutmak igin silonun zemindeki

fanlar ile silonun igine kuru hava verir.

D.3.4 | Periyodik olarak (giinliik, haftalik vb.) silodaki bugdayin miktarini 6l¢iip ilgili
birimlere raporlar.
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Makarna Uretim Operatérii (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standard:

...../ Yonetim Kurulu Onay Tarihi/ 00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod Adi Kod Aciklama
E11 Kalite birimi tarafindan verilen bugday karigim oranlarina ait regeteyi alir.
E1 Degirmende kirilacak bugday o
karisimint hazirlamak Kalite birimi tarafindan verilen bugday karigim oranlaria uygun 6zellikteki ve
E.12 | miktardaki bugdaylarin kuru tavlama silolarina aktarilmasini saglar.
Kuru tavlama silolarindaki bugdayi tavlama silosuna aktarirken temizleme
E.2.1 | Unitesinden gegirip bugdaydan biiylik ve kiigiik parcalari, toz vb. istenmeyen
Makarnalik irmik elde maddelerin ayrigmasini saglar.
E etmek Kuru tavlama silolarindaki bugdayi tavlama silosuna aktarirken uygun rutubet
E.2.2 | degerine gelmesi i¢in uygun miktarda su ilave edilerek bir sonraki tavlama
E.2 | Temizleme/ tavlama yapmak silosunda beklemeye alir.
Tavlama silosunda bugdayi bekleterek kabuk soyma ve kirma i¢in uygun rutubete
E.2.3 .
gelmesini saglar.
Istenilen rutubet degerine gelen bugday1 kirma islemine almadan énce tekrar 2.
E24
tavlama suyu vererek tavlar.
E25 Ayr bir siloya alarak bugdayin kirma i¢in uygun rutubete gelmesini saglar.
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Makarna Uretim Operatérii (Seviye 4)

Ulusal Meslek Standardi

...../ Yonetim Kurulu Onay Tarihi/ 00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod Adi Kod Aciklama
Kirma valslerinin silindir araligini recetede belirtilen bugdayin kirilma ve irmigin
E3.1 graniil yapisina gore ayarlar.
E 3.2 Uygun rutubet degerine gelen bugdayi kirma 6ncesi B1 silosuna silonun
kapasitesine uygun miktarda siirekli besleyerek alir.
E33 Bugdayin, B1 valsi iistiindeki miknatistan gegerek metal pargalarindan ayrisip
o kirma valsine gegmesini saglar.
E.3.4 | Bugdaymn kirma valsinden gegerek kirilmasini ve elenmesini saglar.
E.3.5 | Elemeden gecen iiriiniin sasore giderek istenilen graniilde irmik elde edilmesini
E Makzll(rnahk irmik elde E3 Bugday! kirmak saglar.
etme E.3.6 | Elemeden gegcmeyen iiriiniin bir sonraki valsten gegerek tekrar pargalanmasini
saglar.
E3.7 Elemeden gegen iiriiniin sasore giderek istenilen graniilde irmik elde edilmesini
saglar.
E.3.8 | Istenilen graniilde elde edilen irmigin irmik silolarinda depolanmasini saglar.
E.3.9 | Irmikten saat bagt numune alarak elek, rutubet ve pike kontrolii yapar.
E.3.10 | Kirma sonrasi ¢ikan kepek, irmik alt1 un, razmol gibi yan triinlerin farkl: silolarda

depolanmasini saglar.
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Makarna Uretim Operatérii (Seviye 4)

Ulusal Meslek Standardi

...../ Yonetim Kurulu Onay Tarihi/ 00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod Adi Kod Aciklama
F11 Uretim 6ncesi; iiretim hatt1 kapaklarinin kapali olup olmadig1 kontrol eder.
F.1.2 Uretim 6ncesi; vakum ekipmanlariin montajmnin yapilmis mi1 ve temiz mi
oldugunu kontrol eder.
1 Makine ve ekipmanlarin 6n F.1.3 | Regetede belirtilen kullanacagi kalibin yikanmis olup olmadigini kontrol eder.
' kontroliinii yapmak
F.1.4 | Kullanacagi kalip yikanmamigsa kalibi makinede yikayarak temizlenmesini saglar.
F.15 | Kalp iistiine konan gemberin yerine yerlestirilip yerlestirilmedigini ve temizligini
kontrol eder.
F.1.6 Yikanan kalib1 makine tizerindeki yerine yerlestirir.
F.2.1 | PLC odasinda ¢aligacak hattin bilgisayarini agar.
F.22 Is emrinde belirtilen iiretilecek makarnanin recetesini (istenilen su orani, irmik
= Makarna yapmak miktar1 vb. bilgiler) sisteme girer.
F.2 On hazirlik yapmak F.2.3 | Klima hazirlamay1 galigtirarak kason igindeki sicaklik ve rutubeti istenilen
degerlere getirir.
F.24 | Irmik besleme iinitesini ¢alistirarak is emrindeki degerlere uygun miktarda irmik
beslemesi yapilmasini saglar.
F31 Sistem polimatik hat ise; hamur alma butonuna basarak ortalama 25 saniyede
e makarna hamurunun presten ¢ikigini saglar.
F.3.2 Sistem polimatik hat ise; presten ¢ikan hamurun uygun kivama gelisini takip eder.
Sistem polimatik hat ise; hamur olgunlasma kivamina gelince hamur almay1
F.3 Makarna hamuru yogurmak F.3.3 K P s £ Y
apatir.
F34 Tekneli sistemlerde karistirict mikser yardimiyla irmikle suyu ortalama 45 dakika
karigtirarak hamurun yogrulmasini saglar.
F.3.5 | Teknedeki hamurun uygun kivama gelisini takip eder.
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Makarna Uretim Operatérii (Seviye 4)

Ulusal Meslek Standardi

...../ Yonetim Kurulu Onay Tarihi/ 00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod Adi Kod Aciklama
Fa1 Regetede belirtilen kalibi pres helezonunun bagina yerlestirir.
F.4.2 | Tekrar hamur almaya basarak kaliptan istenilen hamurun ¢ikmasini saglar.
F.4.3 | Regetede belirtilen {iriine uygun bigagi segerek bigak makinasina takar.
= Makarna hamuruna sekil F.4.4 | Bigagi kalibin lizerine gelecek sekilde monte eder.
' vermek
F.45 | Kasonigindeki sicaklik ve rutubet istenilen seviyeye gelince (klima hazirlama
. Makarna yapmak lilttlyse) sistemi c¢alistirarak iiretime geger. . .
F4.6 | Uretim basladiktan sonra hamurun proplarla 6l¢iilecek kivama gelmesini takip
eder.
F47 Propla 6l¢iilecek kivama gelen iiriinii 6n kurutma 6ncesi boyut, sekil a¢isindan
o kalite giivencenin vermis oldugu kriterlere uygunlugunu kontrol eder.
F.5.1 | Onkurutma esnasinda kurutucunun sicaklik ve rutubet degerlerinin regetede
} belirtilen degerler arasinda olmasini saglar.
Makarna hamurl.mu on F.5.2 | Kalite giivencenin vermis oldugu kriterlere uygunlugun olarak sekillenen iiriiniin
F5 kurutmadan ge¢irmek 6n kurutmadan gegmesini saglar.
F53 | Onkurutucuya gegen iiriiniin akis1 sirasinda karsilasilacak iiriinde birikme,

yapigsma vb. durumlarda iirlin akigini saglayacak dnlemleri alir.
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Makarna Uretim Operatérii (Seviye 4)

Ulusal Meslek Standardi

...../ Yonetim Kurulu Onay Tarihi/ 00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod Adi Kod Aciklama
Birinci kurutma esnasinda kurutucunun sicaklik ve rutubet degerlerinin regetede
F6.1 | pelirtilen degerler arasinda olmasini saglar.
F6.2 | Kalite giivencenin vermis oldugu kriterlere uygun olarak &n kurutmadan gecen
S tirliniin birinci kurutmaya alimmasini saglar.
Makarna hamurunu birinci _ i & _
F.6 kurutmadan gecirmek F6.3 Birinci kurutmadan gecen iirliniin akigi1 sirasinda karsilasilacak iiriinde birikme,
h yapigma vb. durumlarda iiriin akigini saglayacak onlemleri alir.
F.6.4 | Birinci kurutma sonrasi numune alarak {irtiniin nemini kontrol eder.
F.65 | Urin nem degeri kalite giivencenin belirledigi degerlerde degilse miidahalede
bulunarak istenilen nem seviyesine getirir.
F71 | lkinci kurutma esnasinda kurutucunun sicaklik ve rutubet degerlerinin regetede
belirtilen degerler arasinda olmasini saglar.
E7 Makarna hamurl.mu ikinci F.7.2 | Kalite giivencenin vermis oldugu kriterlere uygun olarak birinci kurutmadan
F Makarna yapmak ' kurutmadan gegirmek gecen iiriiniin ikinci kurutmaya alinmasini saglar.
F.7.3 | Ikinci kurutmadan gegerken ve ¢ikista olusacak iiriinde birikme, yapisma vb.
durumlarda iiriin akigini saglayacak dnlemleri alir.
F.8.1 | Ikinci kurutma sonrasi sogutucuya gecen makarnanin sicakliginin emilmesi ve
soguk havanin verilmesi ile regetede belirtilen makarna sicaklik degerine
Makarna hamurunu F.8.2 | Makarnanin sicakliginin emilmesi esnasinda sogutucu basing arizasi verirse
Fa sogutucudan gegirmek filtrelerini degistirir.
' F.8.3 Sogutma sonrasi numune alarak iiriiniin nemini kontrol eder.
F8.4 Uriin nem degeri kalite giivencenin belirledigi degerlerde degilse ikinci
kurutmanin rutubetine miidahalede bulunarak istenilen nem seviyesine getirir.
F.9.1 | Uretim silolarmin bosluk ve doluluk oranini takip eder.
Fo Makarnay1 depolamak _ — R
: F.9.2 Sogutmadan gegen makarnanin tanimlandig: siloya gegisini saglar.

© Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2013

Sayfa 19




Makarna Uretim Operatérii (Seviye 4)

Ulusal Meslek Standardi

...../ Yonetim Kurulu Onay Tarihi/ 00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod Adi Kod Aciklama
G11 Makina ve ekipmanlarin i¢ ve dig yiizeylerini talimatlarina uygun olarak uygun
o madde ve araglarla temizler/temizligini saglar.
Makina ve ekipmanlarin rutin - - =
L Makina ve ekipmanlarin gevseme, kagak, sizinti, normal disi 1simma/soguma,
G.1 kontrollerini yapmak/ G.1.2 . N o .
il titreme, ses, olagandis1 koku gibi sorun durumlarini takip eder.
yaptirmak
G.13 Makina ve ekipmanlarin gorsel olarak yipranmasini ve temizligini kontrol eder.
Makina ve ekipmanlarin . - —
G periyodik bakimlarinin G21 Mak-lna ve ekipmanlarda meydafla gelen arizalarin kaynagimi, inceleyerek veya
yapilmasini saglamak makinanin uyar: sisteminden tespit eder.
) ) G2 Makina ve ekipmanlardaki ariza tiirine gore gerektiginde, tiretimi de durdurarak
- Mak‘l“a ve elfg’@jnlar?n, 22| iigilileri bilgilendirir.
© | attzaiarinim giCertimesint Belirledigi sorunlardan yetkisi dahilindekileri diizeltir, digerlerini yetkililere
saglamak G.2.3 S
bildirir.
G.24 Uretim siirecindeki gereklere gore makinalarin pargalarini talimatlarina gore

degistirir/degistirilmesini saglar.
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Makarna Uretim Operatérii (Seviye 4)

Ulusal Meslek Standardi

...../ Yonetim Kurulu Onay Tarihi/ 00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod Adi Kod Aciklama
H.1.1 | Yardime: elemanin bilgi, beceri eksikliklerini tespit eder.
H.1 Yardimci eleman yetistirmek H.1.2 | Uretimle ilgili konulardaki bilgi ve deneyimlerini, is siirecleri dahilinde aktarir.
Mesleki gelisi H.13 Yardimci elemanlarina refakat ederek, tim siirecteki uygulama ve hatalara iliskin
H es_ EKI gelisim o uyarilarda bulunarak 6grendiklerini pekistirmesine yardimci olur.
faaliyetlerine katilmak
H2.1 Meslege iligkin egitimleri takip ederek katildigi egitimlerden aldigi belgeleri
H.2 Kisisel mesleki gelisimini muhafaza eder.
' saglamak Meslek ve sektordeki yeni alet, arag-gereg, yeni yontem, yeni sistem ve teknolojik
H.2.2

gelismeleri siireli yayinlar, internet, dergi, fuar vb. yollarla takip eder.
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Makarna Uretim Operatérii (Seviye 4) ..... / Yonetim Kurulu Onay Tarihi/ 00
Ulusal Meslek Standardi Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

3.2

NoakownE

8.

9.

10.
11.
12.
13.
14.
15.

Kullanilan Arag, Gere¢ ve Ekipman

Anahtar cesitleri (alyan, tornavida, boru anahtarlari, vb..)
Basingli hava tabancasi

Bilgisayar

Hassas terazi

Farkli 6zellikteki kaplar

[letisim araclar1 (telefon, telsiz)

Kisisel koruyucu donanimlar (baret, eldiven, gozliik, bone, is elbisesi, is ayakkabist,
maske, kulaklik, vb..)

Kumpas

Nem 6l¢me cihazi

Temel el aletleri (¢ekig, pense, vb..)

Temizlik ekipmanlar (firga, slipiirge, temizlik bezi, spatula, vb..)
Termometre

Transpalet

Yangin sondiirme ekipmanlari

pH Metre
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3.3.  Bilgi ve Beceriler

Arag gere¢ ve ekipman bilgisi

Bilgisayar ve donanimlarini kullanma becerisi
Cevre mevzuati ve ¢evre koruma bilgisi

Ekip i¢inde ¢aligma yetenegi

El becerileri

Gozlem yapma becerisi

Hijyen kurallar bilgisi

Gida Giivenligi Yonetim Sistemi uygulamalarinda mesleki kapsamda temel bilgi ve
beceri

9. Temel is saglig1 ve giivenligi bilgisi

10. Is organizasyonu bilgi ve becerisi

11. Kayit tutma ve raporlama becerisi

12. Mesleki terimler bilgisi

13. Mesleki kapsamda temel gida bilgisi

14. Mesleki kapsamda elektrik ve elektronik bilgisi
15. Mesleki kapsamda temel mekanik bilgisi

16. Ogrenme ve dgretme becerisi

17. Olgme, kontrol ve dozajlama bilgi ve becerisi
18. Sozlii ve yazili iletigim becerisi

19. Makarnada kullanilan hammadde bilgisi

20. Makarna tiretim siireci bilgisi

21. Temel galisma mevzuati bilgisi

22. Temel ilkyardim bilgi ve becerisi

23. Temel problem ¢6zme becerisi

24. Zamani verimli kullanma becerisi

LN~ wNE
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Ulusal Meslek Standardi Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

3.4. Tutum ve Davranislar

Acil ve stresli durumlarla bas edebilmek

Arag, gereg¢ ve ekipman kullanimina 6zen gdstermek

Calisma ortaminda kendisinin ve ekibinin emniyetini gozetmek
Calismalarinda planli ve organize olmak

Cevre koruma kurallarina duyarl olmak

Gida giivenligi kurallarina uygun davranmak

Hammadde karisiminda regetesine uymaya azami 6zen gostermek
Hijyen kurallarina uymaya ve kisisel bakimina 6zen gostermek

. ISG kurallarina 6nem vermek

10. Kaynak kullaniminda verimli olmak

11. Kritik kontrol noktalarinin takibinde dikkatli ve detayc1 olmak

12. Meslegine iliskin yeniliklere ve yeni fikirlere agik olmak

13. Tiim tiretim agamalarini takip ederken standartlara uymada duyarli olmak
14. Risklere kars1 ongoriilii ve duyarli olmak

15. Siire¢ ve kalite odakli ¢alismak

16. Uretim siirecinde detaylara 6zen gdstermek

17. Uretim siirecinde dikkatli gézlem yapmak

18. Uyarn ve elestirilere agik olmak

19. Yardimc1 operator ve astlarini yetistirmede destekleyici olmak

20. Takim galigmasina yatkin olmak

CoNoA~WNE
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4. OLCME, DEGERLENDIRME VE BELGELENDIRME

Makarna Uretim Operatorliigii (Seviye 4) meslek standardini esas alan ulusal yeterliliklere
gore belgelendirme amaciyla yapilacak 6l¢me ve degerlendirme, gerekli sartlarin saglandigi
Olgme ve degerlendirme merkezlerinde yazili ve/veya sozlii teorik ve uygulamali olarak
gerceklestirilecektir.

Olgme ve degerlendirme yontemi ile uygulama esaslari bu meslek standardma gore
hazirlanacak  ulusal yeterliliklerde detaylandirilir.  Olgme ve  degerlendirme ile
belgelendirmeye iligkin islemler Mesleki Yeterlilik, Sinav ve Belgelendirme Yonetmeligi
cercevesinde ylriitiiliir.

Not: Bu kisim Resmi Gazete’de yayimlanmayacaktir. Sadece MYK web sitesinde yer
alacaktir.
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EkK: Meslek Standardi Hazirlama Siirecinde Gorev Alanlar

1. Meslek Standardi Hazirlayan Kurulusun Meslek Standardi Ekibi

Tugba BAL._CI, D1s Hi§kiler Uzmani, Oztiitiin, Miiskirat, Gida Sanayii ve Yardime1 Iscileri
Sendikas1 (OZ GIDA-IS)

Eda GUNEB, Mesleki_Egitim Uzmam, Oztiitiin, Miiskirat, Gida Sanayii ve Yardimei Iscileri
Sendikas1 (OZ GIDA-IS)

Selcen AVCI, Danisman, Moderator, EDUSER Egitim ve Danigmanlik Ltd. Sti.

2. Teknik Calisma Grubu Uyeleri
Zeki Demirel, Vardiya amiri, Nissin Yildiz Gida,
Serdar Caliskan, Vardiya amiri, Nissin Yildiz Gida,

Hiisnii Karapinar, Vardiya amiri, Nissin Yildiz Gida,

3. Goriis Istenen Kurum ve Kuruluslar

Abant Izzet Baysal Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Adana Sanayi Odasi

Adiyaman Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Adiyaman Universitesi Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Adnan Menderes Universitesi (Aydin), Cine Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Adnan Menderes Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Afyon Kocatepe Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Akdeniz Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Amasya Universitesi, Suluova Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Ankara Sanayi Odas1 (ASO)

Ankara Ticaret Odas1 (ATO)

Ankara Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Antalya Ticaret ve Sanayi Odas1

Ardahan Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Atatiirk Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Avrasya Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Barilla Gida A.S

Bayburt Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
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Bursa Ticaret ve Sanayi Odast

Biilent Ecevit Universitesi (Zonguldak), Caycuma Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Celal Bayar Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Cumbhuriyet Universitesi (Sivas), Giiriin Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Cumbhuriyet Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Canakkale Onsekiz Mart Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Cankir1 Karatekin Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Cukurova Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Devlet Personel Bagkanligi

Devrimci Is¢i Sendikalar1 Konfederasyonu (DISK)

Dicle Universitesi (Diyarbakir), Diyarbakir Tarim Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Diizce Universitesi, Akgakoca Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi

Edirne Ticaret ve Sanayi Odas1

Ege Bolgesi Sanayi Odas1 (EBSO)

Ege Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Erciyes Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Gaziantep Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Gaziosmanpasa Universitesi (Tokat), Zile Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Gaziosmanpasa Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Gida Giivenligi Dernegi

Gida Miihendisleri Odas1

Giresun Universitesi, Sebinkarahisar Teknik Bilimler Meslek Yiiksek Okulu Gida
Teknolojisi

Giimiishane Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Hacettepe Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Harran Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Hitit Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Igdir Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Inénii Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Istanbul Aydin Universitesi Gida Miihendisligi Bliimii

Istanbul Sabahattin Zaim Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Istanbul Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Istanbul Ticaret Odas1 (ITO)
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Izmir Ekonomi Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Kahramanmaras Siit¢ii Imam Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
Karamanoglu Mehmet Bey Universitesi Gida Miithendisligi Béliimii
Kirklareli Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Kirklareli Universitesi Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi

Konya Sanayi Odas1

Kiiciik ve Orta Olgekli isletmeleri Gelistirme ve Destekleme Idaresi Baskanligi (KOSGEB)
Mehmet Akif Ersoy Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Mersin Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Mustafa Kemal Pasa Universitesi (Hatay), Altmozii Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Mustafa Kemal Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Mus Alparslan Universitesi Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Miistakil Sanayi ve Isadamlar1 Dernegi (MUSIAD)

Namik Kemal Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Necmettin Erbakan Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Nevsehir Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Nuh’un Ankara Makarna Sanayi ve Ticaret A.S

OBA Makarnacilik Sanayi ve Ticaret A.S

Okan Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Ondokuz May1s Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Ordu Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Ortadogu Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Osmaniye Korkut Ata Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Pamukkale Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Sakarya Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Samsun Ticaret ve Sanayi Odasi

Selguk Universitesi (Konya), Cumra Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Selguk Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Selva Gida Sanayi A.S.

Siileyman Demirel Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

T.C. Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanlig1 (Is Saghig1 ve Giivenligi Genel Miidiirliigii)
T.C. Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanlig1

T.C. Kiiltiir ve Turizm Bakanlig1
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T.C. Milli Egitim Bakanlig1 (Hayat Boyu Ogrenme Genel Miidiirliigii)
T.C. Milli Egitim Bakanlig1 (Mesleki ve Teknik Egitim Genel Miidiirliigi )
T.C. Milli Egitim Bakanlig1 (Yenilik ve Egitim Teknolojileri Genel Miidiirliigii)
T.C. Yiksekogretim Kurulu Bagkanlig

Tat Konserve Sanayi A.S. (Pastavilla)

Tat Makarnacilik Sanayi ve Tic. A.S.

Trakya Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Tunceli Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Tunceli Universitesi Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi

Tiiketici Haklar1 Dernegi (THD)

Tiiketici Yarara Arastirma Dernegi (TUYADER)

Tiirk Sanayicileri ve isadamlar1 Dernegi (TUSIAD)

Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlar1 Konfederasyonu

Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlar1 Konfederasyonu (TESK)

Tiirkiye Gida Sanayi Isverenleri Sendikasi (TUGIS)

Tiirkiye Gida ve Icecek Sanayi Dernekleri Federasyonu

Tiirkiye fhracatgilar Meclisi (TIM)

Tiirkiye Istatistik Kurumu (TUIK)

Tiirkiye Is Kurumu (is ve Meslek Danismanlig1 Dairesi Bagkanlig:)
Tiirkiye Isci Sendikalar1 Konfederasyonu (TURK-IS)

Tiirkiye Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu (TISK)

Tiirkiye Odalar ve Borsalar Birligi (TOBB)

Tiirkiye Toprak Mahsulleri Ofisi (TMO)

Uludag Universitesi (Bursa), Karacabey Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Uludag Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Yasar Universitesi (Izmir) Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Yeditepe Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Yildiz Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Yiiksekdgretim Kurulu Baskanlig: (YOK)

Yiiziincii Y11 Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
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4. MYK Sektor Komitesi Uyeleri ve Uzmanlar

Dr. Ismail MERT,
Sevda KARA,

Sengiil COSAR,
Ertugrul CELIKCAN,
Ramazan OZKER,
Selman AYAZ,
Bercan OGUT,
Tugba BALCI,

Okan YOSUNLU,
Ahmet Enis ZONGUR,
Ebru Kuzu,

Tugba TOPUZ,

Firuzan SILAHSOR,

Miidiirlugii)

Bagkan (Tiirkiye Odalar ve Borsalar Birligi Baskani)
Baskan Vekili (Milli Egitim Bakanlig1)

Uye (Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanlig)

Uye (Saglik Bakanlig)

Uye (Bilim, Sanayi ve Teknoloji Bakanlig)

Uye (Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanlig)

Uye (Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlar1 Konfederasyonu)
Uye (Hak Is¢i Sendikalar1 Konfederasyonu)

Uye (Tiirkiye Is¢i Sendikalar1 Konfederasyonu)

Uye (Tiirkiye Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu)
Uye (Tiirkiye Ziraat Odalar1 Birligi)

Uye, Uzman Yardimcist (Mesleki Yeterlilikler Kurumu)

Daire Bagkan1 (Mesleki Yeterlilik Kurumu)

Sektor Komitesi Temsilcisi (Oziirlii ve Yasli Hizmetleri Genel

5. MYK Yénetim Kurulu Uyeleri

Bayram AKBAS,

Dog. Dr. Omer ACIKGOZ,
Prof. Dr. Mahmut OZER,
Bendevi PALANDOKEN,

Dr. Osman YILDIZ,
Mustafa DEMIR,

Bagkan (Calisma ve Sosyal Glivenlik Bakanligi Temsilcisi)
Bagkan Vekili (Milli Egitim Bakanlig1 Temsilcisi)

Uye (Yiiksekdgretim Kurulu Baskanligi Temsilcisi)

Uye (Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlar1 Konfederasyonu Temsilcisi)
Uye (Isci Sendikalar1 Konfederasyonlar: Temsilcisi)

Uye (Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu Temsilcisi)
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