MYK
ULUSAL MESLEK STANDARDI

KEK URETIM OPERATORU
SEVIYE 4

REFERANS KODU / ...............

RESMI GAZETE TARIH-SAYI/ ............

© Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2013 Sayfa 1



Kek Uretim Operatdrii (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standardi

Y o6netim Kurulu Onay Tarihi/00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Meslek:

Kek Uretim Operatorii

Seviye:

Referans Kodu:

Standardi Hazirlayan Kurulus(lar):

Standardi Dogrulayan Sektor
Komitesi:

MYK Gida Sektor Komitesi

MYK Yonetim Kurulu Onay Tarih/
Sayi:

............ Tarih ve ......... Sayih Karar

Resmi Gazete Tarih/Sayr:

Revizyon No:

00

' Meslegin yeterlilik seviyesi, sekizli (8) seviye matrisinde seviye (4) olarak belirlenmistir.

© Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2013

Sayfa 2




Kek Uretim Operatdrii (Seviye 4) Yonetim Kurulu Onay Tarihi/00
Ulusal Meslek Standard: Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

TERIMLER, SIMGELER VE KISALTMALAR

ALLERJEN MADDELER: Yenildigi, solundugu ya da dokunuldugu takdirde, viicutta

immiin sistem tarafindan antijeni taninarak, alerjik tepkiye sebep olup, antikor {irettiren
maddeleri,

DEPANNER: Pisirme sisteminden sogutma sistemine, kekleri igne ya da vakum araciligiyla
aktaran robotik sistemi,

DEPOZITOR: Hamur, surup, dolgu, krema vb. miktarini ayarlayip dolguyu gergeklestiren
sistemi,

DOZAJLAMA: Regete ve standartta belirtilen miktar ve slirede malzeme eklemeyi,

EKED: Enerji kesme prosediiriinde uygulanan “Elektrigi kes, Kilitle, Etiketle, Dene”
yonergesinin kisaltmasini,

HAMMADDE: Uriin ve gesitlerinin hazirlanmasinda, kullanilan ana ve yardimc1
malzemeleri veya maddeleri,

ISCO: Uluslararas: Standart Meslek Siiflama Sistemini,
ISG: Is saglig1 ve giivenligini,
ISKARTA HAMUR/URUN: Miisteriye satilmas1 miimkiin olmayan, geri kullaniminda

sakinca olmayip geri doniisiimii yapilan hamur ya da {iriinii,

KiSISEL KORUYUCU DONANIM (KKD): Calisani, yiiriitiilen isten kaynaklanan, saglik
ve giivenligi etkileyen bir veya birden fazla riske kars1 koruyan, ¢alisan tarafindan giyilen,
takilan veya tutulan, bu amaca uygun olarak tasarim1 yapilmis tiim alet, arag, gere¢ ve
cihazlar,

MIKS ARABASI: Hamur yapilmak iizere ayri kaplarda tartilan malzemelerin hamur
makinesine servis i¢in bekledigi ekipmani,

MIKSER ARABASI: Hammaddelerin igine bosaltildig1, hamur yapma ve transferinde
kullanilan ekipmant,

OP OGP (Operasyonel On Gereksinim Programi): Amagclanan, tanimlanan isin
yapilabilmesi i¢in gerekli olan durum, makine, ortam, ekipman vb’ ni,

PORTOR: Hastalik etkeni mikroorganizmay1 kendisinde hastalik belirtileri olusturmayacak
sekilde tasiyan kisiyi,

RAMAKKALA: Ger¢eklesmesine ramak kalmis fakat gerceklesmemis tehlikeleri
(Ramakkala olaylarin raporlanmasi gerekli aksiyonun alinmasi ve riskin engellenmesi igin
onem tasir),

RECETE: Uriin i¢inde bulunmas1 gereken hammadde ve malzemelerin isimlerini,
miktarlarin1 ve ilave edilme sartlarin1 anlatan ve her iiriine 6zel tasarlanan standardi,
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Kek Uretim Operatérii (Seviye 4) Y o6netim Kurulu Onay Tarihi/00
Ulusal Meslek Standard: Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

URUN: Hammaddelerin gesitli islemlerden gegirilerek bir araya getirilmesiyle olusturulan
yeni bir biitiinii,

ifade eder.
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Kek Uretim Operatérii (Seviye 4) Y o6netim Kurulu Onay Tarihi/00
Ulusal Meslek Standard: Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

1. GIRIS

Kek Uretim Operatorii (Seviye 4) ulusal meslek standardi 5544 sayili Mesleki Yeterlilik
Kurumu (MYK) Kanunu ile anilan Kanun uyarinca ¢ikartilan “Ulusal Meslek Standartlarinin
Hazirlanmasi1 Hakkinda Yonetmelik” ve “Mesleki Yeterlilik Kurumu Sektér Komitelerinin
Kurulus, Gorev, Calisma Usul ve Esaslari Hakkinda Yonetmelik” hiikiimlerine gore
MYK’nin gérevlendirdigi Oz Gida-is Sendikasi tarafindan hazirlanmgtir.

Kek Uretim Operatdrii (Seviye 4) ulusal meslek standardi, sektdrdeki ilgili kurum ve
kuruluglarin goriigleri alinarak degerlendirilmis, MYK Gida Sektor Komitesi tarafindan
incelendikten sonra MYK Yo6netim Kurulunca onaylanmustir.
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Kek Uretim Operatdrii (Seviye 4) Yonetim Kurulu Onay Tarihi/00
Ulusal Meslek Standard: Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

2. MESLEK TANITIMI

2.1. Meslek Tanimi

Kek Uretim Operatorii (Seviye 4) is saglig1 ve giivenligi ile cevreye iliskin 6nlemleri alarak,
kalite ve gida gilivenligi sistemleri ¢ergevesinde; kek ¢esitlerinin  dretiminde is
organizasyonunu yaparak malzeme ve hamur hazirlama, {iriin pisirme ve sonrasindaki dolgu
ve kaplama siireglerini yiiriitmek ile mesleki gelisim faaliyetlerine katilmak igin gereken bilgi
ve beceriye sahip nitelikli kisidir.

2.2. Meslegin Uluslararasi Siniflandirma Sistemlerindeki Yeri

ISCO 08: 8160 ( Hamur Uriinleri Uretim Makinesi Operatérii)

2.3. Saghk, Giivenlik ve Cevre ile ilgili Diizenlemeler

1593 Sayili Umumi Hifzissithha Kanunu

2872 sayil1 Cevre Kanunu

4857 sayili Is Kanunu

5510 Sayil1 Sosyal Sigortalar ve Genel Saglik Sigortas1 Kanunu

6331 Sayili Is Sagh@ ve Giivenligi Kanunu

Agir ve Tehlikeli Isler Yonetmeligi

Binalarin Yangindan Korunmas1 Hakkinda Yo6netmelik

Gida Giivenligi ve Kalitesinin Denetimi ve Kontroliine Dair Y 6netmelik
Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Yonetmelik

Gida Uretim ve Satis Yerleri Hakkinda Y®dnetmelik

Giiriiltii Yonetmeligi

Giivenlik ve Saglik Isaretleri Y6netmeligi

Hazirlama, Tamamlama ve Temizleme Isleri Y&6netmeligi

[lkyardim Y&netmeligi

Is Ekipmanlarmin Kullaniminda Saglik ve Giivenlik Sartlar1 Y6netmeligi
Isyeri Bina ve Eklentilerinde Alinacak Saglik ve Giivenlik Onlemlerine Iliskin Y énetmelik

Kanserojen ve Mutajen Maddelerle Caligmalarda Saglik ve Giivenlik Onlemleri Hakkinda
Y 6netmelik

Kimyasal Maddelerle Caligmalarda Saglik Giivenlik Onlemleri Hakkinda Y énetmelik
Kisisel Koruyucu Donanim Y 6netmeligi
Makine Koruyucular1 Yonetmeligi

Sosyal Sigorta Saglik islemleri Tiiziigii
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Kek Uretim Operatdrii (Seviye 4) Yonetim Kurulu Onay Tarihi/00
Ulusal Meslek Standard: Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

T.C.Saglik Bakanligi Temel Saglik Hizmetleri Genel Midiirligii’niin 27.01.2005 Tarih ve
2005/9 Sayili “Portér Muayenelerine Esas Laboratuar Tetkikleri” Konulu Genelgesi

Tehlikeli Atiklarin Kontrolii Y 6netmeligi
Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi
Tiirk Gida Kodeksi Tebligleri

Ayrica, i sagligl ve giivenligi ve ¢evre ile ilgili yiiriirliikte olan kanun, tiiziik, yonetmelik ve
diger mevzuata uyulmasi ve konu ile ilgili risk degerlendirmesi yapilmasi esastir.

2.4. Meslek ile Ilgili Diger Mevzuat

4077 Sayil Tiiketicilerin Korunmasi Hakkinda Kanun

6356 Sayil1 Sendikalar ve Toplu Is S6zlesmesi Kanunu

Haftalik Is Giinlerine Béliinemeyen Calisma Siireleri Y netmeligi

Is Kanununa liskin Fazla Calisma ve Fazla Siirelerle Calisma Yonetmeligi

Postalar Halinde Is¢i Calistirlarak Yiiriitiilen Islerde Calismalara iliskin Ozel Usul ve Esaslar
Hakkinda Yo6netmelik

Yillik Ucretli izin Y6netmeligi

Ayrica, meslek ile ilgili yiiriirlikte olan kanun, tiiziik, yonetmelik ve diger mevzuata uyulmasi
esastir.

2.5. Cahsma Ortam ve Kosullari

Kek Uretim Operatorii (Seviye 4) gida sektoriinde, kek cesitleri iiretimi yapilan isletmelerin
malzeme hazirlama, hamur hazirlama, kek pisirme ve dolgu, kaplama {inite/sistemlerinin
bulundugu; kapali, kokulu ve sicak ortamlarda, uzun siire ayakta caligir. Calisma ortaminda
giiriiltii, hammadde ve katki malzemelerinden kaynakli toz ve allerjen maddeler bulunabilir. Is
stirecinde, vardiyali ve esnek siireli calisma s6z konusudur. Teknik islemler sirasinda
onlenmesi miimkiin olmayan risklerden korunmak amaciyla kisisel koruyucu donanim
kullanir. Calisma ortaminda is sagligi ve giivenligi Onlemlerini gerektiren kaza ve saglk
riskleri bulunmaktadir.

2.6. Meslege iliskin Diger Gereklilikler

Kek Uretim Operatorii (Seviye 4) meslegini icra eden kisinin, portdr olmamasi ve bunun igin
yasal ve zorunlu saglik muayenesinin yapilmis olmas1 gerekmektedir.
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Kek Uretim Operatdrii (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standards

3. MESLEK PROFILI )
3.1. Gorevler, Islemler ve Basarim Olgiitleri

Y o6netim Kurulu Onay Tarihi/00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler

Basarim Olciitleri

Kod | Adi Kod Ad1

Kod Aciklama

Al Risk ve tehlikeleri belirlemek

Uretim alaninda ve is siireglerinde, ISG ve cevre giivenligi acisindan; muhafaza
All altina alinmamis dénen parga, emniyet anahtari bozulmus ekipman, sizinti, sicak
tiriin ve sicak yiizey gibi riskleri gézlemleyerek belirler.

A12 Belirledigi riskleri ramakkala, tehlike kartlar1 vb. formlara isleyerek 1SG ile
B ilgili birime iletir.

A13 Kendisinin alabilecegi dnlemleri uygulayarak bildirdigi risklere karsi dnlem
o almip alinmadigini takip eder.

A2 KKD Kullanmak

A21 Is siireclerinde eldiven, gdzliik, bone, is elbisesi, is ayakkabis1, maske, kulaklik
o gibi temel KKD kullanir.

A22 Kimyasal kullanilarak yapilan yikamalarda, isin risklerine 6zgii KKD kullanir.

Is saghg giivenligi ve
cevre giivenligi 6nlemleri
almak

(devamu var)

Is siirecinde ISG 6nlemleri

A3 almak

A3l Calisma ortaminda ise gore uyar1 levhalart asma, ¢evirme, seritleme gibi fiziki
o giivenlik dnlemlerini alir.

A3.2 Calisma ortaminda gergeklestirilecek kaynak, yiiksekte, sicakta ¢alisma gibi
o durumlarda ise uygun ortamsal diizenlemeleri yapar/yapilmasini saglar.

A33 Enerji kesme ve verme durumlarinda EKED uygulamasinin yapilmasini saglar.
A34 Agir tasima durumlarinda mevzuatina uygun &nlemleri alir.
A35 Acil durumlarla (yangin, afet, vb.) ilgili 6nlemleri ve gorevlendirildigi

tatbikatlar1 gergeklestirir.

A3.6 Is siireglerinde malzeme giivenlik bilgi formlarina ve talimatlarina uygun galigir.

© Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2013
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Kek Uretim Operatdrii (Seviye 4)

Ulusal Meslek Standardi

Y o6netim Kurulu Onay Tarihi/00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod Adi Kod Aciklama
A4l Ortama bulagma riski olan ve ¢evreye zarar verebilecek maddelere karst
o talimatina uygun 6nlem alir.
is saghg giivenligi ve . , . .
A cevre giivenligi onlemleri | A.4 Atik takibi yapmak A4D Is siireclerinde ortaya ¢ikan atiklar tiiriine (kagit, plastik, evsel, kimyasal,
almak o sagliga zararli iiriin atiklar1) gore tasnif edilerek bertarafini saglar.
A43 Uretim ve bakim-onarim uygulamalarindan ortaya ¢ikan kimyasal atiklara
o talimatina uygun 6nlemlerin uygulanmasini saglar.
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Kek Uretim Operatorii (Seviye 4) Y o6netim Kurulu Onay Tarihi/00

Ulusal Meslek Standardi Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No
Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod Adi Kod Aciklama

Teslim aldig1 vardiya 6ncesindeki vardiyadan, devam eden-tamamlanan is,
B.1.1 sistem/makinenin durumu, ¢alisma ortaminin durumu, iiretimle ilgili kritik

B1 Vardiya teslim almakivermek konular, ISG ile ilgili konular gibi hususlarda bilgi alir.

Vardiyasini tamamladiginda vardiyanin devam eden-tamamlanan is, makinenin
B.1.2 durumu, ¢aligsma ortaminin durumu, iiretimle ilgili kritik konular, ISG ile ilgili
konular gibi hususlar1 yeni vardiyadaki operatore sozlii bilgilendirme yapar.

B.2.1 Uriin degisim bilgisini amirden alir.
B.2 Is planlamas1 yapmak
B.2.2 Aldig1 bilgiye gore {irlin gegislerine dair sistem malzeme, temizlik vb.
B Is organizasyonu yapmak o hazirliklarini planlayarak uygular.
(devamu var) . V S .
B.3.1 Uretim siirecinde, sorumlu oldugu kisimla ilgili bildirimleri 6nceki ve sonraki
B3 Uretim siirecinin siire¢ gorevlileri ile yapar.
koordinasyonuna katk1 vermek B.3.2 Uretim siirecinde ortaya gikan sorun ve aksakliklari zamaninda prosediiriine gére
o bildirir.
B4.1 Uretim takip formu, {iriin izlenebilirlik formu, makine formlari, temizlik takip
B4 is siireglerinin kayitlarmni formu, gibi rapor ve formlar: tutar.

tutmak
B.4.2 Tuttugu rapor ve formlar1 amire iletir.
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Kek Uretim Operatorii (Seviye 4) Y o6netim Kurulu Onay Tarihi/00

Ulusal Meslek Standardi Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No
Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Ad Kod | Adi Kod Aciklama
B.5.1 Sistem ekipmanlarinda, gevseme, kagak, sizinti, normal dis1 1sinma, titreme, ses,
olagandisi koku gibi sorun durumlarimi takip eder.
B.5.2 Belirledigi sorun ve arizalardan yetkisi dahilindeki diizeltmeleri yaparak yetkisi
dahilinde olmayanlar1 yetkililere iletir.
. . B.5.3 Sistem ekipmanlarinin giinlik bakim ve temizliklerini talimatlarina uygun olarak
Uretim sisteminin ve a0ar
B5 kullanilan arag ve yapar.
o ekipmanlarin bakim onarim ) ) ) )
. . B.54 Kullanilan ekipman ve malzemeleri tanimlanan yerlerinde ve talimatinda
siireglerini desteklemek .
belirlenen kosullarda bulundurur.
B Is organizasyonu yapmak B.5.5 Uretim sisteminin bulundugu sahay1 ve ekipmanlar1 talimatina uygun diizende
temizler/temizlenmesini saglar.
B.5.6 . C . . . .
Onarimda, teknik servisin yonlendirmelerine gore destek verir.
B.6.1 i S . . .
Sokiim ve kurulum ekiplerine verilen géreve gore nezaret eder.
Sistemlerin sokiim, kurulum,
B6 revizyonlarina katkida B.6.2 . . .
. bulunmak Kurulumu yapilan sistemlerin kullanici testlerine katilir.
B.6.3 Yillik revizyonlarda operatdrler i¢in tanimlanan temizlik ve bakim
uygulamalarint gergeklestirir.
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Kek Uretim Operatorii (Seviye 4) Y o6netim Kurulu Onay Tarihi/00

Ulusal Meslek Standardi Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No
Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Ad Kod | Adi Kod Aciklama
ci11 OP OGP kapsaminda tanimlanmis kontrolleri (yabanc1 madde ve etkilere kars,
- malzeme, hamur ve dolgu sistem kontrolleri) kendi iiretim siirecinde
gergeklestirir.
OP OGP (Operasyonel On C12
C1 Gereksinim Programi) kontrol o Gergeklestirdigi kontrolleri igletme prosediirlerine gore kayit altina alir.
ve kayitlarin yiiriitmek
C.1l3 . o
Belirledigi sorun durumlarini amire bildirir.
co1 Is siireglerinde; tirnak, sag-sakal bakimu, aksesuar kullanmama, plastik kalem
o kullanmama, agik yara ile ¢aligmama, el temizligi, 6zel is giyimi, gibi 6nlemleri
Kalite yonetim uygulayarak kendisinin hijyenini saglar.
sistemlerin
C uygulanmasina katki C22 Bulasicr nitelikteki saglik sorunlarini is yeri saglik gorevlilerine ileterek, saglik
vermek gorevlilerince belirlenen énlemleri uygular.
(devam var)
) c.23 Depodan alinan hammaddelerin ambalaj takibini (iiretim sahasina alinmadan dig
C.2 Uretimde hijyen saglamak ambalajin ¢ikarilmasi, tahta palet kullanmama, vb.) yapar.
(devamu var)
C24 . - .
Hammadde ambalajlarini iiriine karismayacak sekilde agar.
C.25 Kullandig1 ekipmanlarin (mikser, kaplar, vb.) talimatina gére temizlenmesini ve
kaplarin tanimlandig: sekilde kullanimini saglar.
C.2.6 Allerjen maddelerin kullaniminda talimatinda belirlenen kullanim 6nlemlerini
uygular.

© Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2013 Sayfa 13



Kek Uretim Operatdrii (Seviye 4)

Ulusal Meslek Standardi

Y o6netim Kurulu Onay Tarihi/00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod Adi Kod Aciklama
c.27 Hammadde kaplar1 ve ambalajlarinin zeminle temas etmemesini saglar.
Cc28 Calisma ortaminda kus, bocek gibi canlilarin girmemesine yonelik 6nlemleri
o alir.
C.2 Uretimde hijyen saglamak
C29 Kullandig: sistemin ekipman ve parcalarinin kirlilik kaynaklarini tespit eder.
Tespit ettigi kirlilik kaynaklarini temizlik talimatlarina uygun yontem ve
C.210 | maddelerle giderir.
Kalite yonetim
sistemlerin c31 Kullanilacak malzemenin firiin regetesine gore, dogru malzeme olup olmadigin
c uygulanmasina katks o teyit (tat, koku, yapi, sistem kodu, vb.) eder.
vermek
(devamu var) C3.2 Uriine girecek malzemelerin gramajinin belirlenmis regete dlgiit ve oranlarinda
olmasin1 saglar.
Kalite standartlarm C33 Caligilan iiriine gore hamurun standart 6l¢im degerlerinde olmasin1 saglar.
C3 uygulamak
C34 Firimi ¢aligilacak {iriin standartlarina gore hazirlar.
C35 Pigen iriiniin fiziki ve duyusal kontrollerini (goriiniim, tat, koku, vb..) yaparak
o iirlin standartlarina uygunlugunu teyit eder.
C3.6 Dolgu ve kaplama islemlerinde iiriin bilesen ve proses standartlarini saglar.
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Kek Uretim Operatdrii (Seviye 4)

Ulusal Meslek Standardi

Y o6netim Kurulu Onay Tarihi/00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod Adi Kod Aciklama
cal Uretimde kullanilan enerji, hammadde ve yardime1 malzemelerin dogru
o miktar/degerde kullanilmasini saglar.
C4.2 Uretim siireglerinde 1skarta {iriin icin belirlenen esigin asilmamasini saglar.
Kalite verimlilik ve gida Uretim siirecinde verimlilik ve c43 Tiim is siireclerindeki gozlemlerine gore neriler gelistirerek isletme
C giivenligi islemlerini C4 iyilestirme ¢aligmalarini o prosediirlerine gore bildirir.
yiiriitmek desteklemek
ca4 Uretim duruslarinin hedeflenen sinirim iistiinde olmamasina yonelik énlemleri
o alir.
C45 Yeni gelistirilen iiriin denemelerinde, AR-GE biriminin yonlendirmelerine gére

iretim yapar.
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Kek Uretim Operatorii (Seviye 4) Y o6netim Kurulu Onay Tarihi/00

Ulusal Meslek Standardi Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No
Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod Adi Kod Aciklama
D.11 Uretim planim takip ederek iiriin degisimi olup olmadigin1 kontrol eder.
D.1 Calisilacak iiriinii belirlemek
D.1.2 Giincel tiretim planina gore tiretimi yapilacak {irtiniin recetesini amirden alir.
D21 Regeteye gore iiretilecek iiriiniin malzemelerinin yeterli ¢esit ve miktarda olup
o - olmadigim kontrol eder.
D.2 Hammadde ¢esitleri ve
' miktarlarini belirlemek .
D.2.2 Uretim i¢in yetersiz hammadde ¢esitlerini belirler.
D Hammadde hazirlamak
D31 Depodan talep edilecek malzemeleri sistem {izerinden talep eder.
D.3 Hammadde temin etmek
D.3.2 Gelen malzemelerin talebe uygunlugunu kontrol (sistem kod kontrolii, duyusal
o kontrol gibi) eder.
D41 Karisima girecek hammadde ve yardimci malzemelerin g¢esitlerinin dogrulugunu
. o kontrol eder.
D4 Karisim i¢in hammadde
' hazirlamak . . .
D42 Uriine girecek hammadde ve yardimc1 maddeleri ayri kaplarda tartarak miktarinin
o regeteye uygunlugunu saglar.
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Ulusal Meslek Standardi Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No
Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod Adi Kod Aciklama
Ell Calisilan iiriinii bildirerek otomasyonun hammadde degerlerini girmesini saglar.
Girilen degerleri kontrol ederek receteye gore iiriin hamuruna girecek dnce sivi
Hammadde Karigimlarini El2 sonra kuru ana hammaddenin (seker, un nigasta, vb.) otomasyondan miks
E1l hamur makinesine almak arabasina alinmasini saglar.
El3 Malzeme odasinda hazirlanan diger hammaddeleri de arabaya aktarir.
E.1l4 Mikser arabasini hamurun hazirlanacagi mikserdeki yuvasina yerlestirir.
Eo Iskarta hamur/iiriiniin geri E21 Iskarta olarak ayrilip geri doniigiimlii olarak tanimlanmus iiriin veya hamuru iskarta
E Hamur hazirlamak ' kazanimim saglamak o kullanim standartlarina gére hamura uygular.
E31 Calisilacak {irtine gore hammadde tiirlerinin hamura dahil olacagi program
ikseri h siralamasini belirler.
E3 Mikseri programlamak !
E3.2 Uriine iligkin tanimlanan yogunluga ulasacak sekilde mikseri, hamur standardina
o uygun programa gore kullanir.
Ea1 Hazirlanan hamurun standart degerlerde olup olmadigint uygun ekipmanla
Hamur hazirlama siireglerini o kontrol eder.
E.4
kontrol etmek —_
E.4.2 Standart degerlerde olmayan hamuru bildirir.
Es51 Standart degerlerde hazirlanan hamurun mikser arabasini hamur aktarma
h pompasina baglar.
E.5 Hamuru firina aktarmak
E.5.2 Hamurun firina aktarilip aktarilamadigini gozlemleyerek kontrol eder.

© Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2013 Sayfa 17



Kek Uretim Operatorii (Seviye 4) Y o6netim Kurulu Onay Tarihi/00
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Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod Adi Kod Aciklama
F.1.1 Calisilacak lirline gore pisirme degerlerini (siire, 1s1, vb.) firin sistemine girer.
F.1 Firin sistemini pisirme
konumuna getirmek
F.1.2 Firimin uygun pisirme kosullarina ulasmasini saglar.
Fo1 Depozitore gelen aktarma borusundan standart hamur gelene kadar olan kismi
- ayirir.
F.2 Hamuru depozitore almak .
F.2.2 Uriiniin standardina gore depozitérde gramaj ayarini yapar.
. F.2.3 Depozitorii caligtirarak kaliplara hamur aktarilmasini saglar.
= Uriinii pisirmek
(devam var) o . F.3.1 Pigmeye gelen kaliplarin beslemesini takip eder.
Hamurun pisirme siirecini
F.3
baslatmak ) ) )
F.3.2 Kaliplara aktarilan hamuru firin sistemine gondererek pisme siirecini baslatir.
Fa1 Pigen iriinlerin firin igindeki fiziki kontrollerini (kabarma, sekil, vb.)
o gbzlemleyerek yapar.
F.4.2 Firinin pisme siirecindeki 1s1 degerlerini iiriin standardina gére kontrol altinda
Fa Pisirme siirecinin kontrol ve tutar.
' takibini yapmak F.4.3 Firindan ¢ikan iiriiniin duyusal (goriiniim, sekil, tat, koku, doku, vb.)
kontrollerini {iriin standardina gére yapar
F.4.4
Firindan ¢ikan iiriiniin gramajinin standarda uygunlugunu tartarak kontrol eder.

© Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2013 Sayfa 18



Kek Uretim Operatdrii (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standards

Y o6netim Kurulu Onay Tarihi/00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod Adi Kod Aciklama
) F5.1 Kontrollerine gore belirledigi aksakliklar: amire bildirir.
F5 Urliinii pisirme sonras1
siireglere aktarmak F52 Pigen irtinlerin sistemden dolgu, sogutma ve kaplama {initelerine aktarilmasini
o saglar.
F Uriinii pisirmek 3 . . _ ‘
F6.1 Uriiniin pisirildigi kaliplari, pisme sonrasi talimatina uygun sekilde ve uygun
o ekipmanla temizler.
F.6 Pisirme kaliplarini hazirlamak
F.6.2 Pisirme kaliplarinin otomatik olarak yaglanmasim saglar.

© Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2013

Sayfa 19




Kek Uretim Operatdrii (Seviye 4)

Ulusal Meslek Standardi

Y o6netim Kurulu Onay Tarihi/00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod Adi Kod Aciklama
. ] ] G.1.1 Depanner ile sicak kaliplardaki iiriiniin soguk kaliplara alinmasini saglar.
Urtinii sogutma sistemine -
Gl | almak ] o
G.12 Pisen veya pisip dolgusu yapilan ve/veya soguk kaliba alinan iiriiniin
o otomatik olarak sogutma gondol/kulesine aktarilmasini saglar.
Uriine enjekte edilecek dolgu malzemesini regetesine ve iiriin standartlarina gore
G21 hazirlar.
Uriiniin dolgusunu enjekte
G2 | imek G.22 Hazirlanan dolgu malzemesini enjeksiyon makinesine alir.
Uriiniin dolgu ve G.23 Dolgunun iiriine standardina uygun sekilde enjekte edilmesini saglar.
G kaplama islemlerini -
gerceklestirmek G31 Uriin gesidi ve standardina gore, sistemde uygun aparatlar1 kullanarak iiriinii,
63 Pisen iiriinii sekillendirmek kesme, kivirma vb. uygulamalarla sekillendirir.
' G32 Sekillendirme asamasinda eklenecek dolgu ve ilave malzemeleri standardina
gore lirtine uygular.
G41 Kaplama tinitesinden gelen kaplama malzemesini, iiriin standardina ve tiiriine
gore, otomatik olarak dogrudan iirline uygulanmasini saglar.
G.4.2 Kaplamanin tiiriine gére makineyi ayarlayarak kaplamay: uygun degerlere getirir
G4 Uriiniin kaplamasini yapmak (temperleme).
' G.4.3 . i
Kaplanmuis {iriinlin standardina gore, dekore sistemini ayarlayarak uygular.
G4.4 o o I
Kaplamadan ¢ikan {iriiniin standardina gore sogutma tiinelini ayarlar.
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Kek Uretim Operatdrii (Seviye 4)

Ulusal Meslek Standardi

Y o6netim Kurulu Onay Tarihi/00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod Adi Kod Aciklama
H.1.1 Yardimce1 operatdr ve astlarinin bilgi, beceri eksikliklerini tespit eder.
Uretim sistemini kullanma, is yontemleri vb. gibi konulardaki bilgi ve
Yardime1 operator ve astlarini H.1.2 . C e . Apps
H.1 o deneyimlerini, is siirecleri dahilinde aktarir.
yetistirmek
Mesleki gelisim H13 Yardimci operatdr ve astlarina refakat ederek tiim siiregte gozleyerek, uygulatarak,
H faaliyetlerine katilmak o hatalarina iliskin uyarilarda bulunarak dgrendiklerini pekistirmesine yardimei olur
H2.1 Meslege iliskin egitimleri takip ederek katildigi egitimlerden aldig: belgeleri
Kisisel mesleki gelisimini muhafaza eder.
H.2 glamak
S35 H22 Meslek ve sektordeki yeni alet, arag-gereg, yeni yontem, yeni sistem gibi

teknolojik gelismeleri siireli yayinlari, internet, dergi vb yollarla takip eder.
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3.2

NN E

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.

Kullanilan Arag, Gere¢ ve EKipman

Anahtar ¢esitleri (alyan, tornavida, boru anahtarlari, vb..)
Basingli su tabancasti

Bigak cesitleri

Bilgisayar

G0z gramaj kontrol kaplari

Hassas terazi

Iletisim araglari (telefon)

Kisisel koruyucu donanimlar (eldiven, gozliik, bone, is elbisesi, is ayakkabisi,
maske, kulaklik, vb..)

Kronometre

Kumpas

Mastar

Metale duyarli kalem

Nem 6l¢gme cihazi

pH metre

Refraktometre

Spatula ve hacim bigagi

Temel el aletleri (¢ekig, pense, vb..)

Temizlik ekipmanlar1 (firga, siipilirge, temizlik bezi, vb..)
Tempermetre

Termometre

Transpalet

Yangin sondiirme ekipmanlari

Yogunluk hacim kaplari
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3.3.  Bilgi ve Beceriler

Arag gereg ve ekipman bilgisi

Bilgisayar ve donanimlarini kullanma becerisi
Cevre mevzuati ve ¢evre koruma bilgisi

Ekip i¢inde galisma becerisi

El (ince motor) becerileri

Farkl1 koku ve tatlar1 ayirt etme yetenegi

Gozlem yapma becerisi

Hijyen kurallar1 bilgisi

ISO 22000 HACCP Gida Giivenligi Yonetim Sistemi uygulamalarinda mesleki
kapsamda temel bilgi ve beceri

10. Is organizasyonu bilgi ve becerisi

11. Is saghig1 ve giivenligi bilgisi

12. Kalite yonetim sistemlerinde temel ve mesleki bilgi
13. Kayit tutma becerisi

14. Meslege iligkin yasal diizenlemeler bilgisi

15. Mesleki teknolojik gelismelere iligkin bilgi

16. Mesleki terimler bilgisi

17. Mesleki kapsamda temel kimya bilgisi

18. Mesleki kapsamda elektrik ve elektronik bilgisi

19. Mesleki kapsamda temel mekanik bilgisi

20. Mesleki kapsamda temel matematik ve fizik bilgisi
21. Ogrenme ve 6gretme becerisi

22. Olgme, kontrol ve dozajlama bilgi ve becerisi

23. SozIu ve yazili iletisim becerisi

24. Siire¢ izleme becerisi

25. Uriin gesitleri bilgisi

26. Uretim teknolojisinde temel bilgi

27. Uretim sistemini kullanma ve temel bakim uygulamalari bilgi ve becerisi
28. Uriin hammadde ve katki maddeleri bilgisi

29. Temel galisma mevzuati bilgisi

30. Temel ilkyardim bilgi ve becerisi

31. Temel Pnomatik bilgisi

32. Temel problem ¢6zme becerisi

33. Temel veri okuma ve parametre izleme bilgi ve becerisi
34. Zamani verimli kullanma becerisi

CoNOORr~WDNE
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3.4.

No akowbh e

©

9.

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.

Tutum ve Davranmislar

Acil ve stresli durumlarla bas edebilmek

Arag, gereg ve ekipman kullanimina 6zen géstermek

Calisma ortaminda kendisinin ve ekibinin emniyetini gozetmek
Calismalarinda planli ve organize olmak

Cevre koruma kurallarina duyarli olmak

Gida giivenligi kurallarina uygun davranmak

Hammadde, katki maddeleri karisimi ve pisirmede regeteye ve iiriin standartlarina
uymaya azami 6zen gostermek

Hijyen kurallarina uymaya ve kisisel bakimina 6zen gostermek
ISG kurallarina énem vermek

Kaynak kullaniminda verimli olmak

Meslegine iliskin yeniliklere ve yeni fikirlere acik olmak
Mesleki olarak kendini gelistirmeye 6nem vermek

Uretim parametrelerini takip ederken referanslara uymada duyarli olmak
Risklere kars1 6ngoriilii ve duyarli olmak

Stresli durumlarda sakin ve sogukkanli davranabilme

Siire¢ ve kalite odakli ¢alismak

Uretim islemlerinde detaylara 6zen gostermek

Uretim islemlerinde dikkatli gdzlem yapmak

Uyar1 ve elestirilere acik olmak

Yardimci operatdr ve astlarini yetistirmede destekleyici olmak
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4. OLCME, DEGERLENDIRME VE BELGELENDIRME

Kek Uretim Operatorii (Seviye 4) meslek standardini esas alan ulusal yeterliliklere gore
belgelendirme amaciyla yapilacak 6l¢me ve degerlendirme, gerekli sartlarin saglandigi 6lgme
ve degerlendirme merkezlerinde yazili velveya sozlii teorik ve uygulamali olarak
gerceklestirilecektir.

Olgme ve degerlendirme yontemi ile uygulama esaslari bu meslek standardma gore
hazirlanacak  ulusal yeterliliklerde detaylandirilir.  Olgme ve degerlendirme ile
belgelendirmeye iliskin islemler Mesleki Yeterlilik, Smnav ve Belgelendirme Yonetmeligi
cercevesinde ylriitiiliir.

Not: Bu kisim Resmi Gazete’de yayimlanmayacaktir. Sadece MYK web sitesinde yer
alacaktir.
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Ek: Meslek Standardi Hazirlama Siirecinde Gorev Alanlar

1. Meslek Standard: Hazirlayan Kurulusun Meslek Standardi Ekibi

Tugba BALCI, Dis iliskiler Uzmani, Oztiitiin, Miiskirat, Gida Sanayii ve Yardimei Iscileri
Sendikas1 (OZ GIDA-IS)

Eda GUNER, Mesleki_Egitim Uzmam, Oztiitiin, Miiskirat, Gida Sanayii ve Yardimei Iscileri
Sendikas1 (OZ GIDA-IS)

Hayriinnisa SALDIROGLU, Danisman, Moderator, MYK

2. Teknik Calisma Grubu Uyeleri
Hasan AKGUL, Firin Operatorii, Atlas Gida Paz.San. ve Tic. A.S (Fresh Cake)
Mehmet ALUC, Kaplama Operatorii, Atlas Gida Paz.San. ve Tic. A.S (Fresh Cake)
Adem BABA, Egitim ve Organizasyon Uzman, Istanbul Sehir Universitesi
Abdulkadir DEGIRMENCI, Miks Operatorii, Atlas Gida Paz.San. ve Tic. A.S (Fresh Cake)
Cuma DEMIRKAZIK, firm Operatorii, Atlas Gida Paz.San. ve Tic. A.S (Fresh Cake)
Yavuz GOKBAY, Uretim Miidiirii, Atlas Gida Paz.San. ve Tic. A.S (Fresh Cake)

Tiirkan SARICICEK, Hammadde Hazirlama Elemani, Atlas Gida Paz.San. ve Tic. A.S (Fresh
Cake)

Siileyman YILMAZ, Uretim Formeni, Atlas Gida Paz.San. ve Tic. A.S (Fresh Cake)

3. Goriis Istenen Kurum ve Kuruluslar
Abant Izzet Baysal Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
Adana Sanayi Odasi
Adiyaman Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
Adiyaman Universitesi Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Adnan Menderes Universitesi (Aydin), Cine Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Adnan Menderes Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
Afyon Kocatepe Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
Akdeniz Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
Amasya Universitesi, Suluova Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
ANI Biskiivi Gida Sanayi ve Ticaret A.S
Ankara Sanayi Odas1 (ASO)
Ankara Ticaret Odas1 (ATO)
Ankara Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Antalya Ticaret ve Sanayi Odas1
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Ardahan Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Atatiirk Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Avrasya Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Bayburt Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Bifa Biskiivi ve Gida Sanayi A.S

Bursa Ticaret ve Sanayi Odas1

Biilent Ecevit Universitesi (Zonguldak), Caycuma Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Celal Bayar Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Cici Cikolata Sanayi ve Ticaret A.S.

Cumhuriyet Universitesi (Sivas), Giiriin Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Cumhuriyet Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Canakkale Onsekiz Mart Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Cankir1 Karatekin Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Cukurova Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Devlet Personel Bagkanligi

Devrimci Is¢i Sendikalar1 Konfederasyonu (DISK)

Dicle Universitesi (Diyarbakir), Diyarbakir Tarim Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Diizce Universitesi, Ak¢akoca Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi

Edirne Ticaret ve Sanayi Odasi

Ege Bolgesi Sanayi Odas1 (EBSO)

Ege Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Erciyes Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

ETI Gida Sanayi ve Ticaret A.S

Gaziantep Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Gaziosmanpasa Universitesi (Tokat), Zile Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Gaziosmanpasa Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Gida Giivenligi Dernegi

Gida Miihendisleri Odast

Giresun Universitesi, Sebinkarahisar Teknik Bilimler Meslek Yiiksek Okulu Gida
Teknolojisi

Giimiishane Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Hacettepe Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Harran Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
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Hitit Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Igdir Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Inénii Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Istanbul Aydin Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Istanbul Sabahattin Zaim Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
Istanbul Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Istanbul Ticaret Odas1 (ITO)

[zmir Ekonomi Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
Kahramanmaras Siit¢ii Imam Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
Karamanoglu Mehmet Bey Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
Kirklareli Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Kirklareli Universitesi Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Konya Sanayi Odas1

Kiigiik ve Orta Olgekli Isletmeleri Gelistirme ve Destekleme Idaresi Baskanligi (KOSGEB)
Mehmet Akif Ersoy Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Mersin Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Mustafa Kemal Pasa Universitesi (Hatay), Altinozii Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Mustafa Kemal Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Mus Alparslan Universitesi Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Miistakil Sanayi ve Isadamlar1 Dernegi (MUSIAD)

Namik Kemal Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Necmettin Erbakan Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Nevsehir Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Okan Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Ondokuz Mayis Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Ordu Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Ortadogu Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Osmaniye Korkut Ata Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
Pamukkale Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Sakarya Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Samsun Ticaret ve Sanayi Odasi

Saray Biskiivi ve Gida Sanayi A.S

Selguk Universitesi (Konya), Cumra Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
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Selguk Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Siileyman Demirel Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Simsek Biskiivi ve Gida Sanayi A.S

T.C. Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanlig1 (Is Saglig1 ve Giivenligi Genel Miidiirliigii)
T.C. Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligi

T.C. Kiiltiir ve Turizm Bakanlig1

T.C. Milli Egitim Bakanlig1 (Hayat Boyu Ogrenme Genel Miidiirliigii)
T.C. Milli Egitim Bakanlig1 (Mesleki ve Teknik Egitim Genel Miidiirligi )
T.C. Milli Egitim Bakanlig1 (Yenilik ve Egitim Teknolojileri Genel Miidiirligii)
T.C. Yiiksekogretim Kurulu Bagkanligi

Trakya Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Tunceli Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Tunceli Universitesi Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi

Tiiketici Haklar1 Dernegi (THD)

Tiiketici Yararma Arastirma Dernegi (TUYADER)

Tiirk Sanayicileri ve isadamlar1 Dernegi (TUSIAD)

Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlari Konfederasyonu

Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlari Konfederasyonu (TESK)

Tiirkiye Gida Sanayi Isverenleri Sendikas1 (TUGIS)

Tiirkiye Gida ve Igecek Sanayi Dernekleri Federasyonu

Tiirkiye Ihracatgilar Meclisi (TIM)

Tiirkiye Istatistik Kurumu (TUIK)

Tiirkiye Is Kurumu (is ve Meslek Danismanlig1 Dairesi Bagkanlig)
Tiirkiye Isci Sendikalar1 Konfederasyonu (TURK-IS)

Tiirkiye Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu (TISK)

Tiirkiye Odalar ve Borsalar Birligi (TOBB)

Tiirkiye Toprak Mahsulleri Ofisi (TMO)

Uludag Universitesi (Bursa), Karacabey Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Uludag Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Yasar Universitesi (Izmir) Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Yeditepe Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Yildiz Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Yiiksekdgretim Kurulu Baskanlig: (YOK)
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Yiiziincii Y11 Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

4. MYK Sektor Komitesi Uyeleri ve Uzmanlar

Dr. Ismail MERT,
Sevda KARA,

Sengiil COSAR,
Ertugrul CELIKCAN,
Ramazan OZKER,
Selman AYAZ,
Bercan OGUT,
Tugba BALCI,

Okan YOSUNLU,
Ahmet Enis ZONGUR,
Ebru Kuzu,

Tugba TOPUZ,

Firuzan SILAHSOR,

Midirligi)

Baskan (Tiirkiye Odalar ve Borsalar Birligi Baskani)
Bagkan Vekili (Milli Egitim Bakanlig)

Uye (Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanlig)

Uye (Saglik Bakanligr)

Uye (Bilim, Sanayi ve Teknoloji Bakanlig1)

Uye (Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanlig1)

Uye (Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlar1 Konfederasyonu)
Uye (Hak isci Sendikalar1 Konfederasyonu)

Uye (Tiirkiye Isci Sendikalar1 Konfederasyonu)

Uye (Tiirkiye Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu)
Uye (Tiirkiye Ziraat Odalar1 Birligi)

Uye, Uzman Yardimeis1 (Mesleki Yeterlilikler Kurumu)

Daire Bagkan1 (Mesleki Yeterlilik Kurumu)

Sektér Komitesi Temsilcisi (Oziirlii ve Yash Hizmetleri Genel

5. MYK Yénetim Kurulu Uyeleri

Bayram AKBAS,

Dog. Dr. Omer ACIKGOZ,
Prof. Dr. Mahmut OZER,
Bendevi PALANDOKEN,

Dr. Osman YILDIZ,
Mustafa DEMIR,

Baskan (Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanlig1r Temsilcisi)
Baskan Vekili (Milli Egitim Bakanlig1 Temsilcisi)

Uye (Yiiksekdgretim Kurulu Baskanligi Temsilcisi)

Uye (Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlar1 Konfederasyonu Temsilcisi)
Uye (Isci Sendikalar1 Konfederasyonlar: Temsilcisi)

Uye (Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu Temsilcisi)
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