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Ulusal Meslek Standardi Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

TERIMLER, SIMGELER VE KISALTMALAR

AMBALAJ: Hammaddeden islenmis Urline kadar, Ureticiden kullanici veya tliketiciye
kadar, Grandn bir arada tutulmasi, korunmasi, yiklenip-bosaltiimasi, sevk edilmesi ve
tanitilmasi icin kullanilan herhangi bir yapidaki herhangi bir malzemeden yapilmis
batln Grlnleri,

CIFT KABUKLU: Suyu filtre ederek suda bulunan gidalarla beslenen, viicutlari bir
mentese ile birlesen iki kabuk icinde bulunan, tatli sularda da yasayan iki simetrik
kabuklu (Kum midyesi, Kara midye, Killi midye, Istiridye, Akivades, Kidonya)su
drdnlerini,

EKLEM BACAKLI: Birbirine eklenmis halkalardan olusan, bécekler, ériimcekler,
kabuklular, cok ayaklilar vb. bélimlere ayrilan hayvan sinifi, eklemlileri,

FILETO: Kemiklerinden ayrilmis baliketini,

FUME URUN: Tiitsi ile kurutulmus (balik, et) Griing,

HAMMADDE: Mamdil Grin elde edebilmek igin kullanilan temel sarf (su Grinleri vb)
malzemeleri.

ISCO: Uluslararasi Standart Meslek Siniflama Sistemini,

ISG: Is saglig ve giivenligini,

ISLEME: Isitma, tiitsileme, tuzlama, olgunlastirma, yumusatma, ekstriizyon,
kurutma, salamura, pulp (Uretimi veya bunlarin kombinasyonunu kapsayan,
baslangictaki Griini 6nemli Olglide degistiren ve muhafaza eden her hangi bir
faaliyeti,

KAFADAN BACAKLI: Acik denizlerde suriller halinde veya diplerde yasayan
(mirekkep balgi, kalamar, ahtapot vb.) deniz yumusakgalarini,

KISISEL KORUYUCU DONANIM (KKD): Calisani, yiriitiillen isten kaynaklanan,
saglik ve glvenligi etkileyen bir veya birden fazla riske karsi koruyan, calisan
tarafindan giyilen, takilan veya tutulan, bu amaca uygun olarak tasarimi yapilmis tiim
alet, arag, gereg ve cihazlar.

KONSERVE: Gidalarin teneke kutu veya cam kavanoz gibi hermetik kaplarda isi
uygulamasiyla dayanikl duruma getirilmesi islemini,

KRITIK KONTROL NOKTALARI: Soklama (riiniiniin giivenli olabilmesi icin bir
tehlikenin (veya olasi nedenlerinin 6nlenebilmesi), yok edilebilmesi, ya da kabul
edilebilir seviyelere indirilebilmesi icin kontrol 6nlemlerinin uygulanmasinin zorunlu
oldugu proses asamasi, nokta veya prosediird,

MARINASYON: Taze, dondurulmus, tuzlanmis balik veya balik kisimlarinin sicaklik
etkisi olmadan asetik asit veya diger organik asitler ve tuzla muamele edilerek
olgunlastiriimasi ve muhafaza siiresinin uzatilmasini saglayan teknolojiyi,

NATUREL SOKLAMA:

OTOKLAV: Basingl buhar ile yapilan sterilizasyonda (mikropsuzlastirmada) kullanilan
cihazi,

PORTOR: Hastalik etkeni mikroorganizmayi kendisinde hastalik belirtileri
olusturmayacak sekilde tasiyan kisiyi,

RAMAK KALA OLAY: Is yerinde meydana gelen, calisan is yeri ya da ekipmanini
zarara ugratma potansiyeli oldugu halde zarara ugratmayan olayi,
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RiSK DEGERLENDiRMESI: isyerinde var olan ya da disaridan gelebilecek
tehlikelerin belirlenmesi, bu tehlikelerin riske donismesine yol acan faktorler ile
tehlikelerden kaynaklanan risklerin analiz edilerek derecelendiriimesi ve kontrol
tedbirlerinin kararlastirimasi amaciyla yapilmasi gerekli calismalarini,

RISK: Tehlikeden kaynaklanacak kayip, yaralanma ya da baska zararli sonuc
meydana gelme ihtimalini,

SOGUK MUHAFAZA: Gida maddelerinin donma sicakhiginin Ustiinde, gida tipine
bagli olarak -2°C ile 16°C arasinda muhafaza edilmesi islemini

SU URUNLERI: Su iriinleri, gesitli baliklar, midye, istiridye, istakoz, karides, kerevit,
yengeg, bocek, kalamar, ahtapot vb. olmak Uzere denizden veya tatli sudan elde
edilen her tirli gida maddesine verilen ortak adi,

SOKLAMA: Uriiniin 1sisinin alinarak icinde mevcut suyun ¢ogunlugunun sivi fazdan
kati faza gecirildigi gercek dondurma iglemini,

TEHLIKE: Isyerinde var olan ya da disaridan gelebilecek, calisani veya isyerini
etkileyebilecek, zarar veya hasar verme potansiyelini,

ifade eder.
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GIRIS

Su Uriinleri Isleme Operatorii (Seviye 4) ulusal meslek standardi 5544 sayili Mesleki
Yeterlilik Kurumu (MYK) Kanunu ile anilan Kanun uyarinca cikartilan “Ulusal Meslek
Standartlarinin Hazirlanmasi Hakkinda Yonetmelik” ve “Mesleki Yeterlilik Kurumu
Sektdr Komitelerinin Kurulug, Gorev, Calisma Usul ve Esaslari Hakkinda Yénetmelik”
hiikiimlerine gére MYK'nin gérevlendirdigi Tiirkiye Gida Sanayii Isverenleri Sendikasi
(TUGIS) tarafindan hazirlanmistir.

Su Uriinleri Isleme Operatorii (Seviye 4) ulusal meslek standardi, sektordeki ilgili
kurum ve kuruluslarin gorusleri alinarak degerlendirilmis, MYK Gida Sektor Komitesi
tarafindan incelendikten sonra MYK Yonetim Kurulunca onaylanmistir.
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MESLEK TANITIMI
Meslek Tanimi

Su Uriinleri Isleme Operatérliigii (Seviye 4) is saghdi ve giivenligi ile cevreye iliskin
onlemleri alarak, kalite ve gida glivenligi sistemleri cercevesinde; hammadde kabuli
yapmak, hammaddeyi islemek, konserve icin Urtin hazirlamak, konserve yapmak,
fume Urln hazirlamak, marine Urlin hazirlamak, ambalajlama ve etiketleme yapmak,
makine ve ekipmanlarin periyodik bakimlarinin yapilmasini saglamak ve mesleki
gelisim faaliyetlerine katilmak icin gereken bilgi ve becerilerden timiine yada bir
kismina sahip nitelikli kisidir.

Meslegin Uluslararasi Siniflandirma Sistemlerindeki Yeri

ISCO 08 : 7511 (Kasaplar, balik saticilar ve benzer gida hazirlama
islerinde calisanlar)

Saglik, Giivenlik ve Cevre ile ilgili Diizenlemeler

2872 sayih Cevre Kanunu

4857 sayili Is Kanunu

5510 Sayili Sosyal Sigortalar ve Genel Saglik Sigortasi Kanunu
6331 Sayili Is Saghgi ve Giivenligi Kanunu

4077 Sayili Tuketicilerin Korunmasi Hakkinda Kanun
Calisanlarin Is Sagligi ve Giivenligi Egitimlerinin Usul ve Esaslari Hakkinda Yénetmelik
Isyerinde Acil Durumlar Hakkinda Yonetmelik

Binalarin Yangindan Korunmasi Hakkinda Yoénetmelik
Hazirlama, Tamamlama ve Temizleme Isleri Yonetmeligi
Ilkyardim Yénetmeligi

Makine Koruyuculari Yonetmeligi

Tehlikeli Atiklarin Kontrolii Yonetmeligi

Ayrica, is saghgi ve givenligi ve cevre ile ilgili ylrirlikte olan kanun, tlizik,
yonetmelik ve diger mevzuata uyulmasi ve konu ile ilgili risk degerlendirmesi
yapllmasi esastir.

Meslek ile Ilgili Diger Mevzuat

1593 Sayili Umumi Hifzissihha Kanunu
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5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saglidi, Gida ve Yem Kanunu

Hijyen Egitimi Yonetmeligi

Gida Hijyeni Yonetmeligi

Insani Tiiketim Amach Sular Hakkinda Yénetmelik

Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde Ve Malzemeler Yénetmeligi
Tirk Gida Kodeksi Katki Maddeleri Yonetmeligi

Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler Ve Aroma Verme Ozelligi Taslyan Gida Bilesenleri
Yonetmeligi

Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi
Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi
Tirk Gida Kodeksi Bulaganlar Yonetmeligi

Ayrica, meslek ile ilgili yirirliikte olan kanun, tlziik, yénetmelik ve diger mevzuata
uyulmasi esastir.

Calisma Ortami ve Kosullan

Su Uriinleri Isleme Operatorliigii (Seviye 4) gida sektoriinde, su driinleri islemesini
yapan sistemlerin bulundugu gida hijyeni ve givenilirligi sartlarinin  saglandig
ortamlarda calismakla beraber; kapal, gurtltili ve kokulu ortamlarda, genellikle
ayakta calisir. Is siirecinde, vardiyali ve esnek siireli calisma sdz konusudur.

Meslegdin icrasi esnasinda is sagligi ve giivenligi 6nlemlerinin alinmasini gerektiren is
kazasi ve meslek hastaligi riskleri bulunmaktadir. Risklerin tamamen ortadan
kaldinlamadigi durumlarda ise isveren tarafindan saglanan uygun Kkisisel koruyucu
donanimi kullanarak caligir.

Meslege Iliskin Diger Gereklilikler

Su Uriinleri Isleme Operatérligii (Seviye 4) meslegini icra eden kisinin, portdr
olmamasi ve bunun icin yasal ve zorunlu saglik muayenesinin yapilmis olmasi
gerekmektedir.
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Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler Islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod Aciklama
ALl Isverenin talimatlari dogrultusunda, ISG ile ilgili dnlemleri gdz 6niinde
- bulundurarak, kendisini ve gevresindekileri riske atmayacak sekilde calsir.
Isyerindeki makine, arag, gere¢ ve diger iretim araglarini, bunlarin
A.1.2 | giivenlik donanimlarini saglik ve giivenlik isaretlerine ve talimatlara uygun
sekilde kullanir.
_ A3 Calisma ortaminda is sireclerine gore kendisine saglanan KKD'leri
Is saghgr ve givenligi ile "= | talimatlarina uygun olarak kullanir.
cevre giivenligi . )
A | Sniemlerini uygulamak A.1 | ISG talimatianini uygulamak A4 | Kendisini ve cevresini etkileyecedini gozlemledii tehlike, risk ve ramak
(devami var) - kala olaylari yazili ve/veya sozll olarak ilgili birim ile paylasir.
Risk dederlendirmesi calismalarinda godzlem ve gorislerini  risk
A.1.5 N X o
degerlendirmesi ekibine iletir.
A.1.6 | Is siirecindeki kimyasallari, giivenlik prosediirlerine uygun olarak kullanir.
A.1.7 | Yetkili oldugu makineleri bakim prosediiriine uygun sekilde kullanir.
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Su Uriinleri isleme Operatorii (Seviye 4)

Ulusal Meslek Standardi
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Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod Aciklama
A2.1 Acil durum planinda belirtilen hususlar dahilinde alinan oOnleyici ve
Acil durum talimatlarini - sinirlandirici tedbirlere uyar.
A.2
uygulamak A2.2 isyerinde saglik ve giivenlik ile ilgili karsilastigi acil durumlari ilgili kisilere
- iletir.
A3.1 Ortama bulasma riski olan ve gevreye zarar verebilecek maddelere karsi
Is saghig giivenligi ile e talimatlara uygun énlem alir.
A cevre glivenligi L . L R i -
énlemlerine uymak A3.2 Is suregler.l.nde c.>rtayz-a .glkavn atiklari tiriine gore tasnif ederek ilgili atik
sahasina gdnderilmesini saglar.
A.3 Atik takibi yapmak -
A3.3 Uriin hammaddesi ve kimyasallarin dékilmesi durumunda atik talimatlar
e dogrultusunda gereken dnlemleri alir.
A.3.4 Kimyasal atiklar, ilgili dnlemleri alarak atik ile ilgili birime teslim eder.
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Su Uriinleri isleme Operatorii (Seviye 4)

Ulusal Meslek Standardi
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Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod Aciklama
B.1.1 | Vardiya basinda vardiya sureciyle ilgili is emrini alir.
Teslim aldigi vardiyanin odncesi ile ilgili (devam eden-tamamlanan is,
B.1.2 makine ve ekipmanlarin durumu, ¢alisma ortaminin durumu, tretimle ilgili
B.1 Vardiya degisimi yapmak kritik durumlar, ISG ile ilgili konular gibi hususlarda) yazili/s6zlii bilgi alir.
Teslim ettigi vardiya ile ilgili (devam eden-tamamlanan is, makine ve
B.1.3 ekipmanlarin durumu, calisma ortaminin durumu, Uretimle ilgili kritik
- durumlar, ISG ile ilgili konular gibi hususlarda) teslim edecegi vardiyadaki
ilgiliye yazili/s6zli bilgilendirme yapar.
is organizasyonu B.2.1 Ure.tim plani ve alinan is emrine gore yapilacak isler igin is 6nceliklerini
B belirler.
yapmak
B.2 | Is planlamasi yapmak B.2.2 | Uretim plani ve alinan is emrine gore is blumu yapar.
B.2.3 Uretim plani ve alinan is emrine gére birlikte calisilacak departmanlar ile
- iletisime gecerek koordinasyonu saglar.
B.3.1 Uretim siirecinde kullanilan (takip formu ve raporu, riin izlenebilirlik
B.3 Is siireclerinin kayitlarini e formu, makine formlari, temizlik takip formu, vb.) rapor ve formlari tutar.
) tutmak
B.3.2 Tuttugu rapor ve formlari ilgili birime teslim eder.
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Gorevler Islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod Aciklama
C1.1 Uretim siireclerinde; kisisel hijyen dnlemlerini (kisisel bakim, el yikama,
o Ozel is giyimi, parfiim ve taki kullanmama, acik yara ile galismama vb.) alir.
C.1.2 Personel hijyeni talimatlarini uygular.
C.1.3 Saglik sorunlarini is yeri saglik gorevlilerine ileterek, saglik gorevlilerince
o belirlenen énlemleri uygular.
C.1.4 Kullanilan arag, gereg ve ekipmanlarin talimatlarina gore temizligini ve
Kalite, verimlilik ve gida o dezenfeksiyonunu/sterilizasyonunu saglar.
C guvenilirligi islemlerini C.1 Uretimde hijyen saglamak N _ - . _ -
yiiriitmek (devami var) C.15 Ur(_atlm sahasi ile ilgili temizlik ve dezenfeksiyon/sterilizasyonu
talimatlarini uygular/uygulatir.
C.1.6 Alerjen ve/veya kimyasal maddelerin kullanimin talimatinda belirtilen
o onlemleri uygular.
C.1.7 Kullanilan arag, gere¢ ve malzemeleri tanimlanan vyerlerinde ve
o talimatinda belirtilen kosullarda bulundurur.
C.1.8 Uretim esnasinda hijyenik ortami bozacak durumlara miidahale eder ve

ilgililere bildirir.
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Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod Aciklama
C2.1 isletme &zelligi ve (retim parametrelerine gére kritik kontrol noktalarinin
- - k. - - .
C.2 Kritik kontrol noktalarinin takibini yapar
] kontrolinu yapmak C.2.2 Belirledigi ve/veya bildirilen uygunsuzluklari, prosediir ve talimatlara
- uygun olarak giderir.
C3.1 Is emrinde talep edilen {riin miktarini belirlenen siire, kapasite ve hedefe
c3 Uretimin verimliligine katk gore Uretir.
Kalite, verimlilik ve gida saglamak C3.2 Normal iretim standardinda olmayan, geri déniisiimii yapilabilecek riinii
Cc guvenilirligi islemlerini e dizeltme regetesine gore tekrar kullaniimak tzere isleme alir.
yuritmek
C.4a1 Yirittigu is slreclerindeki aksakliklarin dizeltiimesine iligkin 6neriler
o gelistirir.
Is s.Ur.e_gIerin.in C.4.2 Aksakliklarin  giderilmesine  iliskin  belirledigi ~ Onerileri  isletme
C.4 | gelistirilmesine katki “*2 | prosediirlerine gore ilgili birime bildirir.
vermek
C.4.3 Yeni gelistirilen rtin denemelerinde, ilgili birimler ile isbirligi icerisinde

Uretim yaparak onerileri ilgili birime iletir.
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Gorevler Islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod Aciklama

D.1.1 Gelen hammaddeleri tiiriine gére ayirarak kendine has rengi, kokusu,
"7 | yapisi haricinde gérdiigu farkliliklar kontrol eder.

D.1 Hammaddeyi aynstirmak D.1.2 | \ontrol esnasinda isleme uygun bulmadigi hammaddeyi ayirir.

D.1.3 | Turiine gore ayrilan hammaddeyi isletme tarafindan belirlenen ebatlara
uygun olarak tarti, boylama makinasi vb. ekipmanlar yardimi veya goz

Suda ¢dzlinme igin; dondurulmus gelen hammaddenin tamamini suyun
D.2.1 | = .
icinde kalacak sekilde havuza alrr.

Dondurulmus gelen

D.2 hammaddeyi cziindirmek D.2.2 Suda ¢oziinme icin; hammaddenin temizlenmeye uygun sicakliga getirmek

igin havuz suyunu devir daim yaptirarak ¢dziinmesini saglar.

D.2.3 Bekleterek ¢oziinme icin; dondurulmus gelen hammaddeyi soguk
- muhafazaya alarak temizlenmeye uygun sicakliga gelmesini saglar.

Uriiniin 6zelligine gére yikama suyunun; sicakhigini, tuz oranini ve

Hammadde kabull D.3.1 eklenmesi gereken kimyasal maddelerini ekler.
D
yapmak Yikama kazanindaki su iGi i
. yun igine hammaddeyi kasayla daldirarak yada
ﬂammaddeye on ylkama D-3.2 | jokerek temizienmesini saglar.
D.3 | islemi uygulamak —— . ,
D.3.3 Yikama islemi sirasinda suyun; sicakligini, tuz oranini ve kimyasal

maddelerinin uygunlugunu kontrol ederek belirli araliklarla yilkama suyunu

D.3.4 Naturel soklama yapilacak hammaddeyi ayirarak soklama birimine iletir/
e iletilmesini saglar.

D.4.1 | Hammaddenin 6zelligine gére uygun ekipmanlar yardimiyla baligin etine ve
derisine zarar vermeden pul alma islemlerini uygular.

D.4.2 Hammaddenin 6zelligine gore uygun ekipmanlar yardimiyla bas kismini

D.4 Hammaddeyi temizlemek i gbvdeden ayirir.
D.4.3 Hammaddenin 6zelligine gore uygun ekipmanlar yardimiyla i¢ organlarini
T | al.
D.4.4 Temizlenmis hammaddeyi sonra gorecedi isleme gore ilgili birime
" | yénlendirir.
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Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod Aciklama
EL1 Elle fileto ¢cikarma(sardalya, hamsi vb.); baligin kafa kismindan tutarak
e omurga ve ic organlar kuyruga kadar etin gorselligine ve yapisina zarar
E.1.2 Bigakla fileto gikarma (gupra, levrek, alabalik vb.) pulu alinmis naturel
" balidi bicak yardimiyla kafa/kuyruk kismindan baslayarak kafa/ kuyruga
kadar baligin bir tarafini omurgadan kesilerek ayrilir.
E.1.3 | Bicakla fileto cikarma; baligin diger tarafini da kafa kismindan baslayarak
E.1 Fileto cikarmak kuyruga kadar omurgadan ayrilir.
E.1.4 | Bicakla fileto gcikarma; ¢ikan filetolarin sirt ve karin kisminda kalan kilgiklari
keserek ayirir.
E.1.5 | Bicakla fileto gikarma; filetonun derisi ayrilacaksa baligin 6zelligine gore
uygun ekipmanlar yardimiyla derisini ete zarar vermeden ylzer.
E Hammaddeyi islemek E.1.6 | Bicakla fileto cikarma; tam kilgiksiz filetoda baligin derisi alinmadan yanal
Gizgi boyunca olan ara kilgiklari V kesim yéntemiyle alir.
E.2.1 | Elle ig organ alma (sardalya, hamsi vb.); kafa kismindan anlse kadar
parmak hareketiyle i¢ organlari siyirarak baliktan uzaklastirir.
E.2.2 Elle ig organ alma (sardalya, hamsi vb.); kafasi koparilarak yapilan temizlik
o isleminde 6nce baligin kafasini kopararak kafa kismindan aniise kadar
parmak hareketiyle ic organlari siyirir.
E.2 Hammaddenin icini almak E.2.3 | Bigakla i¢ organ gikarma (gupra, levrek, alabalik vb.) ; baligin
solungaglarini bicak yardimiyla temizler.
E.2.4 Bicak yardimiyla baligin solungacindan aniis kismina kadar karnini yarar.
E.2.5

Baligin 6zelligine gore uygun ekipmanlar yardimiyla ig organlan uzaklastirir.
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Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod Aciklama
E.3.1 | Gift kabuklu hammaddeye isil islem uygulayarak kabuklarin agiimasini
sadlar.
E.3.2 | Kabuklari agllan hammaddenin 6zellijine gére uygun ekipmanlar yardimiyla
E.3 Hammaddeden et gikarmak icindeki eti alr.
E.3.3 | Eklem bacakllarda tiiriine gore kafasi koparildiktan sonra kuyruk
. kismindaki kabugu etten uzaklastirir.
E Hammaddeyi islemek
E.4.1 | Kafadan bacakli hammaddeleri bicak ve el yardimiyla i¢ organ temizligi
yaptiktan sonra yikar.
) E.4.2 . . L
E.4 Hammaddeyi yumusatmak Yikanmis hammaddeyi tamburun igine alarak {izerine tuz ve buz ekler.
E.4.3 | Uriiniin 6zelligine gére belirlenmis siirede tamburu calistirarak

hammaddenin yumusamasini saglar.
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Gorevler Islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod Aciklama
Fi.1 Dogal (naturel) soklanmis hammeddeyi konserve {iriin yapmak Gzere ilgili
o birimden teslim alir.
F.1 qumu§ hammaddeyi F.1.2 Suda ¢oziinme icin; dogal soklamadan gelen hammaddenin tamamini
gozindirmek "% | suyun icinde kalacak sekilde havuza alir.
Suda ¢oziinme icin; havuza alinan hammaddeyi temizlenmeye uygun
F.1.3 sicakliga getirmek icin havuz suyunu devir daim yaptirarak ¢éziinmesini
F.2.1 Coziinen hammaddenin &zelligine gére uygun ekipmanlar yardimiyla bas
_ - kismini gévdeden ayirir.
F.2 I¢ organ almak F.2.2 Coziinen hammaddenin &zelligine gére uygun ekipmanlar yardimiyla ig
- organlarini alir.
F.2.3 I¢ organlari alinan hammaddenin yiizeysel kanini akitmak icin duslamadan
aecirir
S F.3.1 Otoklavi pisirilecek govdenin dzelligine gore belirlenmis 6n pisirme
Konserve igin Uriin ) e programindaki basing, stire ve sicaklik dederlerine getirir.
F hazirlamak F.3 On pisirme yapmak i, N . o . -
. F.3.2 | Duslamadan gegirilen gévdeleri otoklava alarak 6n pisirme islemini uygular.
F.3.3 Sicaklik ve siire ayari yapilan kara firinda baligin karin alti kisimlarina én
pisirme islemi uyqular.
F.4.1 | On pisirme sonrasi baligin ézelligine gore uygun bicakla derisini govdeye
F.4 On temlzleme yapmak Zarar Vermeden Soyal’.
F.4.2 Karin alti etine kilgik ayiklama ve zar alma islemi uygular.
F.5.1 g . .
Baligin Uzerinde kalan pul ve deri pargalarini temizler.
F.5.2 | Baligi sirtindan karin altina dodru ikiye ayirarak orta kilgigini (omurga)
. cikarir.
F.5 Ince temizleme yapmak F.5.3
e Baligin gbvdesi lizerindeki yanal gizgi boyunca gelen siyah etleri siyirir.
F.5.4

Filetolarin ug kisimlarinda kalan kilgiklar uzaklastirilir.
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Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler Islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod Aciklama
N . ) _ G.1.1 | ince temizlik sonrasi hazirlanmis filetoyu uygun kaplara st {ste siralar.
G.1 On sogutma iglemi
uygulamak G.1.2 Uygun kaplara siralanan filetolar regetede belirtilen sicakliktaki soguk
" | muhafaza odasina alir.
Fileto 6zelligine gore hazirlanan regeteye uygun salamura suyunu tankin
G.2.1 icerisinde hazirlayarak pompalar araciligi ile salamura dolum haznesine
mAnAAvie
G.2.2 Yag dolum makinasinin haznesine yag yada dolum sivisi ekleyerek dolum
- haznesine pompalanmasini saglar.
G.2 | Dolum yapmak G.2.3 | Filetolari dolum bandina alarak dolum islemini baslatir.
G.2.4 Kutuya yerlesen etin (zerine salamura makinesinden salamura suyunun
"7 | eklenmesini saglar.
G.2.5 Salamura suyu eklenen etin (izerine yag yada dolum sivisini makinasindan
G Konserve yapmak = | ya§ eklenmesini saglar.
G.3.1 Dolum sivisi eklenmis kutularin kapama makinasinda hava almayacak
G.3 Kapama yapmak sekilde kapatiimasini saglar.
G.3.2 Dolum sirasinda kutunun etrafina sizan maddeleri temizlemek icin kutu
" | yikama tiinelinden gegirir.
G.4.1 | Sterilize otoklav sepetlerine kutulari alarak, sicaklik, siire ve basing ayari
yapilan otoklavda Uriind sterilize eder.
G.4 Sterilize etmek G.4.2 | Sterilizasyondan sonra sepetleri egimli sekilde koyarak kutularin tizerinde
biriken suyun siiziilmesini saglar.
G.4.3 | Sterilizasyon sonrasi (irliniin ézelligine gore belirlenen siire oda sicakliginda
dinlendirir.
G.5.1 | Dinlendirme sonrasi kutularin lretim tarihi, son kullanma tarihi, otoklav
G.5 Ambalajlamaya iletmek ¢ikis kodu veya saati gibi Urline ait geri izlenebilirlik bilgilerini olusturur.
' G.5.2

Geri izlenebilirlik bilgilerine gére kutulari ambalajlamaya iletir.
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Gorevler Islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod Aciklama

H.1.1 | Derisiz fileto gikarilmig yari mamdli fiime Uriin yapmak Gzere ilgili birimden
teslim alir.

H.1.2 Derisiz fileto gikarlmig yari mamulii tuzlama kasalarina alarak tuzlar.

H.1 | Yarn mamulii olgunlagtirmak | H-1:3 | 1 71ama islemi sonrasi filetolari fiime arabalarina dizer.

H.1.4 | Uriinii olgunlastirmak icin fiime arabalarini Griiniin agirhdina ve et
kalinligina gore belirlenen siire ve isidaki sogutma odasinda bekletir.

H.1.5 | Fime arabalarinda bekletilen Grinler istenilen tuzu aldiktan sonra tzerinde
kalan tuzlari soguk suyla uzaklastirir.

H.2.1 | Fime arabalarindaki Grilinleri fiime firinlarina aktarir.

H.2.2 | Fimelenecek uriinlin 6zelligine uygun programi segerek fiime firninin
ayarini yapar.

Flime Urtn hazirlamak H.2 | Yar mamiil{ titstlemek
H H.2.3 | Fiime finnina talas koyarak firinlari gahstirir.

H.2.4 | Finndan cikan Grinleri hizlica kasalara alarak recetede belirtilen sicakliktaki
depolarda sogutur.

H.3.1 | Tiitslileme sonrasi sogutulan Uriinleri dilimleme makinasinda uygun gramaj

H.3 Flime Grtnd dilimlemek ve dilim kalinhdi belirleyerek dilimler.
™ | (porsiyonlamak) H3.2 | . L e
= Dilimlenen flimeleri belirlenmis gramaj agirliklarina uygun gruplara ayirir.
H.4.1 | Gramajlara ayrilan fiime GriinG Gretim talimatinda belirtilen kurallara uygun
H.4 Flme Griint paketlemek olarak vakum makinasinda paketlenmesini saglar.

H.4.2 | Paketleme sonrasi Uriinlin ¢zellikleri, imalat tarihi vb. bilgileri igeren
etiketlerin konulmasini saglar.

H.5.1 | Etiketlenen iriinler soklanacaksa; riiniin i¢ Isisinin en kisa siirede — 18 °C

Fime Grand bekletmek/ . N
ye ulasmasi icin sok deposuna alinarak soklanmasini saglar.

H.
5 | depolamak H.5.2 | Etiketlenen riinler taze kalacaksa; 0 / + 2 °C depolarda muhafaza

edilmesini sadlar.
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Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod Aciklama
L11 Marinasyon salamurasini receteye uygun sekilde hazirlar.
I.1 Marinasyon salamurasi
hazirlamak I.1.2 o ;
Hazirladigi marinasyon salamurasini tanklara alir.
1.2.1 | Filetosu cikarilmis yari mamulleri tim yuzeylerinin marinasyona tabi
tutuldugundan emin olana kadar tankta salamura ile karistirir.
1.2.2 Uriinleri marinasyon tanklarindan cikarmadan yari mamul depolarina alir.
1.2 Y?(” mamuld (f_Ieto, et K I.2.3 | Yar mamul depolarinda iriinii 0 / +2°C de yaklasik 5-6 giin bekleterek
¢lkarma ) marine etme olgunlagmalarini saglar.
I1.2.4 | Marinasyon siresi tamamlanan Uriinin marine olup olmadigini kontrol
I Marine Urtin hazirlamak eder.
1.2.5 | Marine olan {riinii marinasyon tankindan alarak kasalara aktarip 0 / +2 °C
deki 6n sogutma depolarina nakleder.
I.3.1 | On sogutma sonrasi sodutulan driinleri dilimleme makinasinda uygun
gramaj ve dilim kalinligi belirleyerek dilimler.
L.3.2 Dilimlenen flimeleri belirlenmis gramaj adirliklarina uygun gruplara ayirarak
= Uretim talimatinda belirtilen kurallara uygun sekilde vakum makinasinda
I3 Paketlemeye iletmek paketlenmesini saglar.
1.3.3 | Paketlenen driinler soklanacaksa; Griiniin ig 1sisinin en kisa siirede — 18 °C
ye ulasmasi icin sok deposuna alinarak soklanmasini saglar.
1.3.4 | Paketlenen iriinler taze kalacaksa; 0 / + 2 °C depolarda muhafaza

edilmesini sadlar.
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Gorevler Islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod | Aciklama
J1.1 Ambalajlama Unitesine gelen (riinin  ambalajlamaya uygunlugunun duyusal
" | kontroliini yapar.
] . J.1.2 | Uygun olmayan urinler igin ilgili prosedirleri uygular.
Ambalajlama igin
I-1 gerekli kontrolleri J.1.3 | Ambalaj malzemelerinin iriin gesidine uygunlugunu kontrol eder.
yapmak
1.1.4 Makine ayarlarinin (cene sicakligi, basim ayarlari, hiz kontrolii vb.) Uriin gesidine
"7 | uygunlugunu kontrol eder.
P Ambalajlama ve J.2.1 | Kontrol edilmig Urtnlerin ve ambalaj malzemelerinin beslemesini takip eder.
etiketleme yapmak J.2.2 | Talimatta belirtilen miktarda Griinin ambalaj lizerine yada igine gelip gelmedigini
kontrol eder.
. o J.2.3 Ambalaj yapistirma, katlama ve klipsleme vb. islemleri yapar/yapilmasini saglar.
3.2 Ambalajlanma siirecini
takip etmek J.2.4 Ambalajlanan Griinlerin gramaj ve son Griin kontrolin{ yapar/yapilmasini sadlar.
3.2.5 | Ambalaj lizerine mevzuat geregi gerekli baskilarin yapilip yapilmadigini ve dogrulugunu
kontrol eder.
J.2.6

Ambalajlanmis Grtnlerin kolilenmesini sadlayarak depoya sevk eder.
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Gorevler Islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod | Aciklama
K11 Makine ve ekipmanlarin i¢ ve dis ylizeylerini talimatlarina uygun olarak uygun madde
Makine ve ve araglarla temizler/temizligini saglar.
K.1 ekipmanlérl.n rutin K.1.2 Makine ve ekipmanlarin gevseme, kagak, sizinti, normal disi iIsinma/soguma, titreme,
kontrollerini yapmak/ "% | ses, olagandisi koku gibi sorun durumlarini takip eder.
yaptirmak
K.1.3 | Makine ve ekipmanlarin gorsel olarak yipranmasini ve temizligini kontrol eder.
Makine ve
ekipmanlarin K.2.1 Makine ve ekipmanlarda meydana gelen arizalarin kaynagini, inceleyerek veya
« periyodik "™ | makinenin uyar sisteminden tespit eder.
bakimlarinin K.2.2 | Makine ve ekipmanlardaki ariza tiriine gore gerektiginde, iretimi de durdurarak
yapiimasini _ ilgilileri bilgilendirir.
saglamak Makine ve
K2 | &pmaniarin K.2.3 | Bejirledigi sorunlardan yetkisi dahilindekileri diizeltir, digerlerini yetkililere bildirir.
arizalarinin
giderilmesini saglamak K.2.4 | Uretim siirecindeki gereklere gére makinelerin parcalarini talimatlarina gore
degistirir/degistirilmesini saglar.
K.2.5 | Yetkisi dahilindeki makine bakimlarini, bakim ve givenlik prosediirlerine uygun
sekilde yapar.
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Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod | Aciklama
L.1.1 | Yardimc elemanlarin bilgi-beceri eksikliklerini tespit eder.
L1 Yardimci eleman
) yetistirmek L1.2 Uriin ve is yontemleri gibi konulardaki bilgi ve deneyimlerini, is siirecleri dahilinde
Mesleki gelisim | aktarr.
L faaliyetlerine L1 Egitim ihtiyaclarina gore ilgili birim veya kuruluslar tarafindan diizenlenen egitim
katilmak Kisisel mesleki "™ | programlarini izleyerek katiim saglar.
L.2 gelisimini saglamak
L.2.2 | Meslek ve sektdrdeki gelismeleri ilgili kaynaklardan izleyerek calismalarina yansitir.
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Kullanilan Arag, Gereg ve Ekipman

Anahtar cgesitleri (alyan, tornavida, boru anahtarlari, gekig, vb..)
Basingli su tabancasi

Bilgisayar

Hassas terazi

Farkh dzellikteki kaplar (delikli kasa, vb. )

Kisisel koruyucu donanimlar (eldiven, goézlik, vizor, bone, is elbisesi, is
ayakkabisi, maske, kulaklk, vb.)

Refraktometre

Temizlik ekipmanlari (firga, stiplirge, temizlik bezi, spatula, vb.)
. Termometre

10.Transpalet

11.Yangin sondirme ekipmanlari
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Bilgi ve Beceriler

Acil durum bilgisi

Arag gereg ve ekipman bilgisi

Atiklarin kaynakta dogru ayrilmasi, geri dontisim faaliyetleri bilgisi
Basit ilkyardim bilgi ve becerisi

Bilgisayar okuryazarligi

Cevre mevzuati ve gevre koruma bilgisi

Ekip icinde calisma becerisi

Farkli koku ve tatlar ayirt etme becerisi

Gida mevzuati bilgisi

10.Gdzlem yapma becerisi

11.Hijyen bilgisi

12.Su Urunleri gesitleri bilgisi

13.Su Urlnleri hammadde ve katki maddeleri bilgisi
14.Su Urdnleri isleme teknolojisi bilgisi

15.1s organizasyonu bilgi ve becerisi

16.Is saghgi ve givenligi bilgisi

17.Kayit tutma ve raporlama becerisi

18.Kimyasal maddelerle givenli calisma bilgisi
19.Kisisel koruyucu donanim kullanim ve bakim bilgisi
20.Meslege iliskin yasal diizenlemeler bilgisi
21.Mesleki teknolojik gelismelere iliskin bilgi
22.Mesleki terimler bilgisi

23.0grenme ve 6grendigini aktarma becerisi
24.0lcme, kontrol ve dozajlama bilgi ve becerisi
25.50zI0 ve yazih iletisim becerisi

26.Slreg izleme becerisi

27.Temel galisma mevzuati bilgisi

28.Temel duzeyde el (ince motor) becerisi
29.Temel dizeyde elektrik ve elektronik bilgisi
30.Temel diizeyde Gida Giivenligi Yonetim Sistemi Uygulamalari bilgi ve becerisi
31.Temel dizeyde problem ¢dzme becerisi
32.Zamani verimli kullanma becerisi
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Tutum ve Davranislar

Acil ve stresli durumlarla bas etmek

Arag, gereg ve ekipman kullanimina ézen goéstermek
Astlarini yetistirmede destekleyici olmak

Calisma ortaminda kendisinin ve ekibinin emniyetini gbzetmek
Calismalarinda planli ve organize olmak

Cevre koruma kurallarina duyarli olmak

Gida guivenilirligi kurallarina uygun davranmak

Hijyen kurallarina uygun davranmak

. ISG kurallarina 6nem vermek

10.Kaynak kullaniminda verimli olmak

11.Kigisel bakimina 6zen gdstermek

12.Kritik kontrol noktalarinin takibinde dikkatli ve detayci olmak
13.Meslegine iligkin yeniliklere ve yeni fikirlere acgik olmak
14.Mesleki olarak kendini gelistirmeye énem vermek
15.Risklere karsi 6ngorili ve duyarli olmak

16.Slreg ve kalite odakl galigmak

17.Uyan ve elestirilere agik olmak

WooNOUAWNE
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4.0LCME, DEGERLENDiIiRME VE BELGELENDiRME

Su Uriinleri Isleme Operatérii (Seviye 4) meslek standardini esas alan ulusal
yeterliliklere gére belgelendirme amaciyla yapilacak dlgme ve degerlendirme, gerekli
sartlarin saglandigi 6lcme ve dederlendirme merkezlerinde yazili ve/veya sozli teorik
ve uygulamali olarak gergeklestirilecektir.

Olgme ve dederlendirme yontemi ile uygulama esaslari bu meslek standardina gore
hazirlanacak ulusal yeterliliklerde detaylandiriir. Olgme ve dederlendirme ile
belgelendirmeye iliskin islemler Mesleki Yeterlilik, Sinav ve Belgelendirme Yonetmeligi
cergevesinde yurutdldr.
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Endustri Miihendisligi Bolimi

Oznur BUZBAS, Uzman, Tiirkiye Gida Sanayii Isverenleri Sendikasi (TUGIS)

Hayrunnisa SALDIROGLU, Danisman, Moderatér, EDUSER Egitim ve Danismanlik Ltd. Sti.
Selcen AVCI, Danisman, Moderator, EDUSER Egitim ve Danismanlik Ltd. Sti.

Irfan DEMIRYOL,

(Not: Bu kisma TUGIS olarak eklenmek istenen kisiler varsa ekleyiniz.)

Teknik Calisma Grubu Uyeleri
Mutlu BILEN, Uretim Sefi, Alfarm Alarko Lerdy Su Uriinleri Sanayi ve Ticaret A.S.
Ozkan CEYLAN, Uretim Formeni, Kerevitas Gida Sanayi Ticaret A.S.
Salih ERCI, Uretim Sefi, Kerevitas Gida Sanayi Ticaret A.S.
Baris HARBI, Fabrika Miidiirii, Dardanel Gida Sanayi A.S.
Fatih ©ZDOGAN, Uretim Sorumlusu, Dardanel Gida Sanayi A.S.
Esra TURKYILMAZ, Yénetim Kurulu Uyesi, Dardanel Gida Sanayi A.S.

....................... Pinar eklenecek

Goriis Istenen Kurum ve Kuruluslar
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MYK Sektor Komitesi Uyeleri ve Uzmanlar

Dr. Ismail MERT, Baskan (Tlirkiye Odalar ve Borsalar Birligi Baskani)
Sevda KARA, Baskan Vekili (Milli Egitim Bakanhgr)

Senglil COSAR, Uye (Galisma ve Sosyal Giivenlik Bakanhgr)

Ertugrul CELIKCAN, Uye (Saglik Bakanhg)

Ramazan OZKER, Uye (Bilim, Sanayi ve Teknoloji Bakanhgr)

Selman AYAZ, Uye (Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligi)

Bercan OGUT, Uye (Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlar Konfederasyonu)
Tugba BALCI, Uye (Hak Isci Sendikalari Konfederasyonu)

Okan YOSUNLU, Uye (Tirkiye Isci Sendikalar Konfederasyonu)
Ahmet Enis ZONGUR, Uye (Tirkiye Isveren Sendikalari Konfederasyonu)
Ebru Kuzu, Uye (Tirkiye Ziraat Odalari Birligi)

Tugba TOPUZ, Uye, Uzman Yardimcisi (Mesleki Yeterlilikler Kurumu)
Firuzan SILAHSOR, Daire Bagkani (Mesleki Yeterlilik Kurumu)
.................... , Sektér Komitesi Temsilcisi (Oziirli ve Yash Hizmetleri

Genel Mudurlugi)
MYK Yénetim Kurulu Uyeleri

Bayram AKBAS, Baskan (Calisma ve Sosyal Glivenlik Bakanligi Temsilcisi)
Dog. Dr. Omer ACIKGOZ, Baskan Vekili (Milli Egitim Bakanligi Temsilcisi)
Prof. Dr. Mahmut OZER, Uye (Yiiksekdégretim Kurulu Baskanligi Temsilcisi)

Bendevi PALANDOKEN, Uye (Tirkiye Esnaf ve Sanatkérlari Konfederasyonu
Temisilcisi)

Dr. Osman YILDIZ, Uye (Isci Sendikalari Konfederasyonlari Temsilcisi)
Mustafa DEMIR, Uye (Isveren Sendikalar Konfederasyonu Temsilcisi)
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